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HIGIENA
Automatyczny program z użyciem specjalistycznych 
środków czyszczących gwarantuje powtarzalność 
oraz bezpieczeństwo procesu produkcji napojów,  
a także znaczącą redukcję kosztów obsługi.

NIEZAWODNOŚĆ 
Użycie najwyższej klasy materiałów pozwoliły zbudować 
urządzenie zdolne do ciągłej pracy przez wiele lat. W przy-
padku uszkodzenia, wymiana poszczególnych elementów 
jest niezwykle prosta.

Baby Hardtank to urządzenie przeznaczone do wytwarzania ekstraktu z kawy, herbaty, cascary 
lub innego suszu, przy użyciu zimnej wody (Cold Brew). Rewolucyjna technologia stworzona 
przez polskich naukowców, która skróciła czas produkcji Cold Brew z 16-24 godzin do 45 minut! 

COLD BREW to napój macerowany z użyciem zimnej wody. Dzięki procesom zachodzącym  
w urządzeniu otrzymujemy orzeźwiający, pełen smaku napój. Cechuje go pobudzające działanie, 
a jednocześnie niska kwasowość i minimalna gorycz.

NITRO COLD BREW to wyjątkowy rodzaj Cold Brew. Ten nasycony azotem i serwowany ze 
specjalnego nalewaka napój pozwala osiągnąć efekt kaskadowości, znany z legendarnego piwa 
Guinness. Nitro Cold Brew charakteryzuje niespotykana kremowość, aksamitny smak i efekt 
maksymalnego orzeźwienia.

NISKIE KOSZTY I PROSTA OBSŁUGA
Rola pracownika sprowadza się do zmielenia kawy  
oraz umieszczenia jej w koszu filtrującym. Po urucho-
mieniu urządzenie automatycznie napełnia się wodą, 
rozpoczyna i kończy ekstrakcję w pożądanym momen-
cie, filtruje i przelewa cold brew do kega.

SZYBKOŚĆ
Opatentowana technologia szybkiej produkcji Cold Brew 
pozwala na osiągnięcie ponad 22% ekstrakcji w zaledwie 
45 minut.

WYDAJNOŚĆ
Do 30 litrów Cold Brew na dobę, które można serwo-
wać jednocześnie, bez przerwy produkując napój.

zalety

Przygotowanie Cold Brew 
jeszcze nigdy nie było tak szybkie

DANE TECHNICZNE
BABY HARDTANK

Wymiary [S X G x W] 341 x 340 x 490 mm

Waga 18 kg

Pobór mocy 0,06 kW

Zasilanie elektryczne - przewód 
0,8 m z wtyczką 110-250 V, 50-60 Hz

Ciśnienie wody zasilającej 0,2-0,4 MPa

Przyłącze wody uzdatnionej Push-fit 3/8

Wymagane uzdatnianie wody
Komplet filtrów lub system odwróconej 
osmozy z mineralizacją lub bypassem

Czas sanitacji z płukaniem 30 minut

BEZPIECZEŃSTWO
Krótka ekstrakcja w zamkniętym zbiorniku pozwala wyeli-
minować ryzyko utleniania oraz wydłużyć trwałość napoju. 



System DISPEMSONG – przenoszenie 
Cold Brew prosto do kega

Przezroczysta komora ekstrakcyjna

Kosz wykonany ze stali nierdzewnej

Zintegrowana ze smartfonem aplikacja, 
umożliwiająca pełną kontrolę urządze-
nia, śledzenie online Twoich przepisów, 
statystyk i alarmy

Automatyczny cykl czyszczenia

Przyłącze do podłączenia 
wody uzdatnionej oraz 
jedno przyłącze odpływowe

Intuicyjny panel dotykowy

BARWNIKÓW, SŁODZIKÓW,
CUKRU, KONSERWANTÓW, 
SZTUCZNYCH SKŁADNIKÓW0%

naturalnego 
smaku kawy

100%
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BEST COMPANY SOLUTIONS od kilkunastu lat zaopatruje największe sieci stacji benzynowych, supermarkety, sklepy 
convenience, punkty usługowe, hotele, kawiarnie, piekarnie i restauracje w profesjonalne urządzenia gastronomiczne. Przy-
czyniamy się do rozwoju branży HoReCa, oferując firmom kompleksową obsługę – od analizy potrzeb klienta, poprzez do-
bór, sprzedaż i montaż sprzętu, aż po serwis technologiczny i szkolenia.

Best CS to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposażenia gastronomii, oficjalny dystrybutor ekspresów do kawy 
FRANKE i DALLA CORTE, młynków do kawy COMPAK, automatycznych ekspresów MATE do parzenia herbat  
liściastych i ziół, wyciskarek do cytrusów ZUMEX, pieców, systemów kuchennych i monobloków PALUX, systemów ku-
chennych i monobloków PALUX, pieców hybrydowych PRATICA, pieców piekarniczo-cukierniczych RAMALHOS, pieców 
do pizzy CUPPONE, automatycznych frytownic QUALITYFRY, maszyn do lodów BOVO i GELMATIC, dystrybutorów wody 
BLUPURA, systemów filtrowania wody BRITA, a także zmywarek HOBART oraz sprzętów dla profesjonalnego pralnictwa 
DANUBE. To również ceniony doradca w zakresie zaawansowanych technologii gastronomicznych.


