Pruarica

HIGH SPEED OVENS

COPA EXPRESS

Piece hybrydowe Pratica Copa Express przeznaczone sg

do pieczenia Swiezych, schtodzonych lub mrozonych
produktow. Doskonale sprawdzg sie na stacjach paliw,
w hotelach, sklepach, restauracjach, barach szybkiej

obstugi i w kawiarniach.

Piec Copa Express taczy ze soba technologie konwekcyjna,
mikrofalowa oraz technologie podczerwieni, co pozwala
na podgrzewanie potraw do dwudziestu razy szybciej, niz
w normalnych procesach. Potrawy przygotowywane

z uzyciem tego urzadzenia cechuje doskonaty smak,
wyglad i chrupkos¢. Copa Express to jeden z najbardziej
kompaktowych piecoéw na rynku, charakteryzujacy sie
bardzo duza pojemnoscig oraz funkcjg réwnomiernej

cyrkulacji powietrza.

Technologia

Piec moze pracowac

w dowolnym pomieszczeniu
bez uzycia okapu. Niezalezne
sterowanie moca mikrofal,
podczerwienig i predkoscia
powietrza. Regulowana
temperatura od 30°C do
280°C. Regulacja mikrofalowa
od 0 do 100%.

Proste czyszczenie

Piec wykonany jest z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej.
Zawiera funkcje codziennego
czyszczenia, ktora schtadza
piekarnik do bezpiecznej
temperatury. tatwy dostep do
wyjmowanego katalizatora,
ktéry umozliwia tatwe
czyszczenie i konserwacje.

BEST CS

SPECYFIKAGJA TECHNIGZNA

Wymiary [S x W x G] 405 x 694 x 680 mm
1. Magnetron
2. Grzatka Waga 79kg
3. Wirnik rozprowadzajacy Maksymalna moc 6,9 kW
4. Uderzenie powietrza
5 . . - 380/400V, 3L, 50 Hz
5. Zrodto podczerwieni Zasilanie
230V,1L 50 Hz
6. Katalizator
7. Silnik dmuchawy Wymiary komory [Sx W x G] 336 x 183 x 287 mm
Natezenie pradu 32/16A

Intuicyjna obstuga

Mozliwos¢ przechowywania
do 1024 przepisow (kazdy
przepis w 05miu krokach).
Mozliwo5¢ recznego
wprowadzania przepisow oraz
przesytania plikow z gotowymi
recepturami za pomocg portu
USB. Prosty panel operacyjny

i intuicyjny interface.

Ekran dot\/kowV utatwiaj
konfiguracje, obstuge

i tworzenie przepisow.
Specjalna konstrukcja
zajmujaca niewielka
przestrzen oraz umozliwiajgca
jednoczesne umieszczenie

w komorze pojemnikéw GN 7%.
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