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F pure baking pleasure

BEST COMPANY SOLUTIONS od kilkunastu lat zaopatruje najwieksze sieci stacji benzynowych, supermarkety, sklepy
convenience, punkty ustugowe, hotele, kawiarnie, piekarnie i restauracje w profesjonalne urzgdzenia gastronomiczne. Przy-
czyniamy si¢ do rozwoju branzy HoReCa, oferujgc firmom kompleksowg obstuge - od analizy potrzeb klienta, poprzez do-
bér, sprzedaz i montaz sprzetu, az po serwis technologiczny i szkolenia.

Best CS to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposazenia gastronomii, oficjalny dystrybutor ekspreséw do kawy
FRANKE i DALLA CORTE, mtynkéw do kawy COMPAK, automatycznych ekspreséw MATE do parzenia herbat
lisciastych i ziot, wyciskarek do cytruséw ZUMEX, piecéw, systeméw kuchennych i monoblokéw PALUX, systeméw ku-
chennych i monoblokéw PALUX, piecéw hybrydowych PRATICA, piecéw piekarniczo-cukierniczych RAMALHOS, piecéw
do pizzy CUPPONE, automatycznych frytownic QUALITYFRY, maszyn do lodéw BOVO i GELMATIC, dystrybutoréw wody
BLUPURA, systemow filtrowania wody BRITA, a takze zmywarek HOBART oraz sprzetéw dla profesjonalnego pralnictwa
DANUBE. To réwniez ceniony doradca w zakresie zaawansowanych technologii gastronomicznych.

www.best-cs.pl

Best Company Solutions sp. z 0.0.

Showroom i gtéwna siedziba:

ul. Wagonowa 2C/1, 53-609 Wroctaw

Showroom i biuro regionalne:
ul. Gwiazdzista 19, 01-651 Warszawa
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BEST CS

SEKRET PYSZNEGO | ZDROWEGO
PIECZYWA TKWI W ODPOWIEDNIM
PRZYGOTOWANIU

Ramalhos to portugalski producent piecéw piekarniczo-cukierniczych uzywanych
zaréwno do masowej produkcji, jak i do wypieku w sieciach handlowych, duzej
i matej gastronomii oraz w punktach detalicznych.

Ramalhos oferuje

rodzine piecéw konwekcyjnych,

konwekcyjno-parowych,

modutowych, obrotowych, piecéw do pizzy, profesjonalnych urzadzen przeznaczonych
do przemystowej produkcji pieczywa oraz komér wzrostowych, ktére gwarantujg
doskonate pieczenie i wysokg jako$é produktéw.
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Technologia

Zaawansowana technologia, intu-
icyjna obstuga i najlepsze materiaty
zastosowane w piecach Ramalhos
sprawiajg, ze cieszg sie one popular-
noscig nawet wéréd najbardziej wy-
magajacych uzytkownikéw. Mozna je
spotka¢ w kawiarniach, cukierniach,
mniejszych i duzych piekarniach
i sklepach wielkopowierzchniowych.

Wytrzymatosé

Wzmocniona konstrukcja oraz wy-
soka jako$¢ materiatéw uzytych do
produkeji piecéw Ramalhos, spra-
wiajg, ze sg one niesamowicie ciche,
zaréwno podczas rozgrzewania, jak
i podczas pracy.

Prostota obstugi

Zastosowanie  ergong
i przyjaznego panelu
zwala na wyjatkowo
w kazdych warunkact

Jakos¢ wypiekéw

Dzieki opracowanej technologii dys-
trybucji goracego powietrza i pary,
piece Ramalhos gwarantujg réwno-
mierng oraz optymalng jako$¢ pie-
czenia przy kazdym zatadunku.

MICRORAM

Microram to piec, ktéry taczy trzy
rodzaje technologii: wentylatory
z automatyczng inwersjg, rézne
predkosci wentylatora oraz dzia-
tanie pary. Doskonale sprawdzi
sie tam, gdzie przestrzen jest mata
i liczy sie krétki czas przygotowania
duzej ilosci produktéw. Microram to
linia piecéw, ktéra doskonale spraw-
dzi sie w sklepach spozywczych,
supermarketach, sieciach fast-food
czy w punktach cukierniczo-piekar-
niczych.

tatwe czyszczenie

Stal nierdzewna, ktérg wy-
korzystano do wykonania
obudowy i wnetrza pieca,
umozliwia perfekcyjne
czyszczenie urzadzenia.

Energooszczednosc
Przemyslana konstrukcja
pieca i izolacja termiczna
zwigkszajg jego energo-
oszczedno$é.

Elastycznosé

Szeroki wybdr akcesoriéw
do piecéw Microram po-
zwala na konfigurowanie
urzgdzenia do wiasnych
potrzeb.

Doskonatos¢

Mozliwos$¢ wyboru réz-
nych predkosci wentylato-
ra pozwala na dopasowa-
nie pracy pieca do réznych
produktéw, zaréwno tych
w stanie schfodzonym, jak
i zamrozonym.

TURBORAM

Piec konwekcyjno-parowy Turbo-
ram zostat zaprojektowany tak, ze
zatadunek, pieczenie i czyszczenie
sg proste i intuicyjne. Jako$¢ pro-
cesu pieczenia i szerokie mozliwo-
éci urzadzenia, sprawiajg, ze piece
Turboram sg jednymi z najbardziej
poszukiwanych przez sieci handlo-
we. Specjalne wentylatory z auto-
matyczng zmiang kierunku obrotéw
zapewniaja rbwnomierne pieczenie
i wysokg jako$¢é przygotowywanych
produktéw. System zatadunkowy,
stworzony specjalnie dla serii Tur-
boram, znacznie utatwia wktadanie
i wyjmowanie blach.

Wygoda
System modutowy pozwa-

la na stworzenie systemu
piecéw dostosowanych do
indywidualnych potrzeb
klienta.

Kontrola

Niezalezna kontrola
temperatury na dole, gérze
i froncie pieca, umozliwiajg
idealnie rownomierne
pieczenie w zaleznosci od
rodzaju produktéw, zapew-
niajgc wysokg efektyw-
nosc¢ energetyczna.

Energooszczednosc
Podwdéjne szklane

drzwi dla lepszej izolacji
termicznej, wydajnosci
energetycznej i prostszego
czyszczenia.

Bezpieczeristwo

Dla wiekszego bezpie-
czenstwa, drzwi pieca
otwierajg sie i zamykaja
automatycznie za pomocg
panelu sterowania, dzieki
czemu uzytkownik nie ma
bezposredniego kontaktu
z urzagdzeniem.

Innowacyjnos¢
Innowacyjny system pary
oraz intuicyjny i tatwy

w obstudze panel dotykowy.

Higiena

Automatyczne czysz-
czenie: programowanie
réznych cykli mycia dla
réznych poziomdw pieca,
redukcja zuzycia wody
poprzez system recyrkula-
cji i zbiornik wewngtrzny.
Odpowiednio oznaczo-
ne, wyjmowane szyny
umozliwiajg perfekcyjne
czyszczenie.

Innowacyjnosé

Drzwi pieca sktadaja sie
z dwdch hartowanych
szyb termicznych, po-
zwalajg na jeszcze lepsza
izolacje.

Elastycznosé
Mozliwo$¢ zastosowania
specjalnych elementéw

grzewczych dla produktéw

o specjalnych wymaga-

niach w zakresie wysokich

temperatur.

ROTORAM

Rotoram to linia o$miu modeli pie-
céw obrotowych, umozliwiajgcych
zatadunek duzej liczby produktu na
raz. Dzieki temu sg one idealnym
rozwigzaniem do duzych produkciji.
W trosce o wygode i mozliwosci
uzytkownikéw piecéw, wszystkie
urzadzenia mogg by¢ zasilane réz-
nego rodzaju mediami: energig
elektryczng, biopaliwem, gazem
ziemnym lub olejem napedowym,
przy zachowaniu tej samej wydaj-
nosci.

Efektywnosé

Mozliwos¢ zatadunku

do osiemnastu blach
jednoczesnie. Uproszczo-
ny proces czyszczenia
poprzez opracowanie me-
chanizmu umozliwiajgcego
otwieranie zewnetrznej
szyby na zewnatrz, dzieki
czemu tafle szkfa, po obu
stronach, moga by¢ bardzo
fatwo wyczyszczone.
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MODULRAM

Modulram to rodzina piecéw elek-
trycznych, kompaktowych i catko-
wicie modutowych. Ich wydajnosé
gwarantuje doskonate pieczenie
réznych rodzajéw ciast - idealnie
sprawdzajg sie przy wypieku chleba
rzemieslniczego o najlepszej jakosci
i smaku. Zastosowany w piecu inno-
wacyjny system zaparowania umoz-
liwia perfekcyjne wypieki za kazdym

razem.

Bezpieczeristwo
Podwdjne szkto z duzg
przestrzenig migdzy szy-
bami sprawia, ze wysokie
temperatury nie stanowig
problemu podczas obstugi
pieca.

Komfort

Wszystkie drzwi piecéw
sg uszczelnione stalowymi
uszczelkami, dzieki czemu
mozna unikngé powta-
rzajgcych sie czynnosci
konserwacyjnych.



