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5 kluczy do sukcesu

Gel Matic to whoski ekspert w produkgji maszyn do lodéw i deseréw lodowych.
Trwajace latami prace doprowadzity do powstania  perfekcyjnych
urzadzen, ktére umozliwiaja otrzymanie $wiezych, wysokiej jakosci i pozadane;
konsystencji lodéw, mrozonych jogurtéw czy szejkéw mlecznych. Marka
Gel Matic zadbata réwniez o to, aby proces produkcji lodéw odbywat sie
z zachowaniem najwyzszego stopnia higieny oraz przy uwzglednieniu
optymalizacji kosztow eksploatacyjnych. Dodatkowo marka Gel Matic wychodzi
naprzeciw oczekiwaniom klientéw dajac im mozliwos¢ personalizacji urzadzen,
tak aby w prosty sposéb staty sie one nieodtaczng czescia lokalu.

Doskonata jakos¢ i konsystencja otrzymanego produktu, oszczedno$¢ czasu

i energii, perfekcyjne dopasowanie nawet do lokali o mniejszej powierzchni
- to wtasnie marka Gel Matic!

1. 2. 3.

tatwosc obstugi Gwarancja $wiezosci Bezpieczenstwo

Do przygotowania lodéw Produkt zostaje podany otrzymanego

i deseréw lodowych wystarczy ~ bezpos$rednio po procesie produktu

juz tylko jedna maszyna, mieszania i mrozenia, dzieki Maszyna przeprowadza proces
ktéra zajmie sie catym czemu zachowuje temperature pasteryzacji mieszanki, dzieki
procesem, a intuicyjne pomiedzy -6°Ca-9°C. czemu daje pewnos¢, ze gotowy
sterowanie znacznie skraca produkt jest bezpieczny

czas obstugi. bakteriologicznie i jednoczesnie

jego smak nie ulega zmianie.

Co wyrdznia Gel Matic?

Wszystkie maszyny Gel Matic zostaty wyposazone w innowacyjne systemy kontrolne
In.Co.Di.S. lub E.Co.S. dla jeszcze fatwiejszej obstugi i kontroli nad urzadzeniem.

4D Remote Control System - system umozliwiajacy zdalne sterowanie maszyng
z poziomu smartphone czy tabletu.

Gel Matic to maszyny, ktore oferuja nie tylko swoja funkcjonalnosé, ale
rowniez - poprzez mozliwo$¢ petnej personalizacji - potrafig idealnie
wpisac sie w wystrdj lokalu, jeszcze bardziej nadajac mu charakter.

Moaliwoé
Pevgowa(imcji

4.

Nowoczesne
technologie
produkgji

W maszynach zastosowano
rozne systemy produkcyjne
wykorzystujace pompy
cisnieniowe czy system
grawitacyjny.

5.

Zaprojektowane, zeby
dostosowac si¢

do kazdego lokalu

Maszyny dostepne sa w réznych
wariantach: kompaktowe modele
nablatowe, bardziej rozbudowane
modele do ustawienia bezposrednio
na podtodze, maszyny do produkji
deserow o jednym lub kilku smakach,
z dodatkami lub bez.
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Standard Line

Linia charakteryzujgca sie minimalistycznym wygladem; urzadzenia wykonane
ze stali nierdzewnej, ze zbiornikiem na mase znajdujacym sie u gory. Wystepuja

w wersji nablatowej lub wolnostojacej; umozliwiaja produkcje deseréw o jednym
lub dwdch smakach.

Single Flavour Countertop
BC 151 HT

Twin Flavour Countertop
BC261 HT

Twin flavour floor standing
HV 255 HT

Liczba smakow

System produkcyjny grawitacyjny / pompa cisnieniowa grawitacyjny / pompa cisnieniowa grawitacyjny / pompa cisnieniowa
Wymiary 804 x 456 x 688 mm 850 x 555 x 774 mm 1510 x 640 x 904 mm
Waga 115kg 185 kg 350 kg

Pojemnosc¢ zbiornika 11101 2x11/2x101 2x22/2x201|
Wydajnos¢ produkcji 17/19 kg/h 26/29 kg/h 65/70 kg/h

Faza 1,3~ 1;3~ 3~

Napigcie 115; 230; 400V 230; 400V 230; 400V
Czestotliwos¢ 50; 60 Hz 50; 60 Hz 50; 60 Hz

Moc 1,8 kw 3 kW 6,5 kw
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Special Line

Linia  doskonale  prezentujgca  wszechstronno$¢ i elastyczne  podejécie  marki

Gel Matic. Urzadzenia charakteryzuja sie prostota obstugi, tatwoscia dopasowania sie do kazdej
lokalizacji, przy jednoczesnym zachowaniu wysokiej jakosci otrzymanego produktu.

Special Line to maszyny, ktére poradza sobie z kazdym zadaniem!

SCLine SC 150 Combi line SHG-H 150 Self Gel 1 Kolor Up
Liczba smakow 1 1+4 polewy 1+3 polewy
System produkcyjny grawitacyjny pompa cisnieniowa pompa ci$nieniowa
Wymiary 649 x 300 x 603 mm 1533 x500x 998 mm 1608 x 456 x 742 mm
Waga 70kg 295kg 215kg
Pojemnos¢ zbiornika 6,51 201 131
Wydajnos¢ produkgji 15kg/h 35kg/h 19 kg/h
Faza 1~ 3~ 1,3~
Napiecie 110-230V 230-400V 230; 400V
Czestotliwos¢ 50; 60 Hz 50-60 Hz 50; 60 Hz
Moc 1,2 kW 3 kW 1,8 kw
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™ BEST CS

YOUR PARTNER IN HORECA

Firma Best Company Solutions w ciggu 10 lat budowata swoje eksperctwo przede wszystkim w oparciu o ekspresy do kawy, z sukcesem zaopatrujac
najwieksze sieci stacji benzynowych, supermarketéw i restauracji fast food. Chcac odpowiedzie¢ na coraz bardziej kompleksowe zapytania klientéw firma
sukcesywnie poszerza swoje portfolio, operujac obecnie w branzach zwiazanych zaréwno z ekspresami do kawy jak i piecami, zmywarkami, urzadzeniami do
lodéw i sokow, a takze systemami zabudowy zaplecza kuchennego.

Best Company Solutions to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposazenia gastronomii, wytaczny dystrybutor ekspreséw do kawy FRANKE i DALLA CORTE,
piecéw hybrydowych ATOLLSPEED, piecw konwekeyjno - parowych PALUX, systeméw kuchennych i monoblokéw PALUX, zmywarek HOBART, systemow
filtrowania wody BRITA, profesjonalnych wyciskarek do cytrusow ZUMEX, a takze profesjonalnych piecow do pizzy CUPPONE i maszyn do lodéw GELMATIC.

To réwniez ceniony doradca w zakresie profesjonalnych technologii gastronomicznych.

BEST CS - KOMPLEKSOWE ROZWIAZANIA DLA TWOJEJ GASTRONOMII

Best Company +48717948110  info@best-cs.pl
Solutions +48 717 948 111

www.best-cs.pl

Showroom i biuro regionalne Siedziba gtéwna Centrum szkoleniowe Centrum Innowagji Gastronomicznych

ul. Rydygiera 8/6C ul. Wagonowa 2c/1 ul. Romana Maya 1 ul. Rydygiera 8/208
01-793 Warszawa 53-609 Wroctaw 62-030 Lubon 01-793 Warszawa



