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5 kluczy do sukcesu

Zumex

Hiszpanski ekspert w zakresie Swiezych sokéw owocowych
iwarzywnych. Produkty ZUMEX to odpowiedZ na potrzeby
najbardziej wymagajacych Klientow réznych sektoréw. Firma

od lat reaguje na rosnace zapotrzebowanie na produkty
naturalne. Jej najwazniejszym celem jest zadowolenie

Klientow.

1.

Zawsze Swiezy
i zdrowy produkt, bez cienia
goryczki - ZUMEX - producent

profesjonalnych, automatycznych
wyciskarek do owocow i warzyw

jest autorem innowacyjnego
systemu wyciskania sokow,

ktéry idealnie sprawdza sie w sek-

torze cateringowym, hotelach,
pensjonatach i centrach SPA.

Muesl; Yogurt Che.  akel
Carvsof Cak

2.

Ogromna réznorod-
nos¢ modeli

Urzadzenia ZUMEX to wycis-
karki roznych rozmiardw,

z pojemnikami na odpady lub
bez, a nawet urzadzenia
samoobstugowe.

3.

Intuicyjna obstuga
od modeli z jednym przycis-
kiem z systemem Push&Juice,
po modele z intuicyjnym
wyswietlaczem przyspieszaja

i utatwiaja obstuge i korzysta-
nie z urzadzen.

Najwyisaa

jahoéé ¢olow

4,

Dzigki mozliwosci
oddzielenia wnetrza
owocu od jego skorki
i technologii antybak-
teryjnej ASP, Hiszpanie
moga oferowac najwyzszej
jakosci czyste i $wieze soki
owocowe i warzywne.

S.

Wydajnos¢

i efektywnos¢
urzadzenia marki ZUMEX sa
niezwykle wydajne; pozwalaja
zaoszczedzi¢ produkt, czas

i energie.
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ZUMEX Multifruit

ZUMEX Multifruit to najbardziej zaawansowana sokowiréwka na rynku.
Sprawdza si¢ w kazdego rodzaju lokalu gastronomicznym - restauracjach,
kawiarniach, pijalniach sokdw czy coctail barach. Polecana jest tym, ktérzy
chca miec w swojej ofercie Swieze soki najwyzszej jakosci i zapewni¢ swoim
gosciom mozliwie najwigkszy wybér smakéw. Multifruit wycisnie soki

ze wszystkich owocdw i warzyw.

Multifruit zostat stworzony przy uzyciu najnowoczesniejszej techniki na rynku,
tak aby uzyskac jak najwiecej z soku owocéw i warzyw, zachowujac wszystkie
swoje whasciwosci, kolor i smak.

Specyfikacja techniczna

Model ZUMEX Multifruit

120 Kg/h - 1.8 L/min 264 %2 Ib/hr - 2
Wydajnosc Tkg marchewki = 0,621 soku, Tkg jabtka
= 0,711 soku gal/min

Szybkos¢ 3.500 rpm 14.500 rpm

Moc 870w

Pobdr mocy 1.8A

Napiecie 220-240V150-60 Hz/ 115 V160 Hz

Wymiar 29x50x51cm 1117/32" x 19 49/64"

y x2013/64"

Waga netto 15Kg

Za!bezp.leczeme przed X1

wilgocia

Poziom hatasu Mniej niz 70 dB P . sx,
el Co wyrdznia Zumex Multifruit:

Zabezpieczenie Safety System and thermal protection

e Wyposazona w innowacyjny tytanowy noz dla jeszcze efektywniejszej pracy

e Posiada ergonomiczny popychaczi wlot do 75 mm dla wszystkich rodzajow
owocow i warzyw.

e Zabezpieczenie przed kapaniem - fatwos¢ i czystos¢ podczas pracy, obracany
kran, bez kapania, nowy wyjmowany ociekacz.

e Gotowosc do pracy - wytacznik z diodg pozwala zaoszczedzic prad informujac
o ciagtej gotowosci Multifruit do pracy.

e (zyszczenie przyjemnoscia, nie koniecznoscia! katwy w demontazu i czyszczeniu
bez uzycia narzedzi. Zawiera elementy, ktére moga by¢ myte w zmywarce.

e Inteligentna i intuicyjna sokowiréwka Multifruit to nowoczesny system wirowa-
nia i sprawny system filtrowania, dziki ktoremu mozliwe jest uzyskanie najwyz-
szej jakosci soku bez miazszu.

e Urzadzenie zostato wyposazone w silnik indukcyjny bezszczotkowy oraz potréjny
system bezpieczenstwa, ktére uzupetnione o kontrole predkosci daja w petni
profesjonalng, inteligentng sokowirdwke. Réwnowaga miedzy moca i wydajnos-
-Cig, sifg i delikatnoscia.

e Nieskoficzona autonomia - z nowym zestawem do integracji sokowiréwki
zkoszem podblatowym, otrzymujesz mozliwos¢ ciagtego usuwania odpadow,
utatwiajac funkcjonowanie oraz prace Multifruit.
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ZUMEX Speed Up

Zumex SPEED UP - $wiat sokéw dostosowany do potrzeb klientéw.
Wyciskarka, ktéra wycisnie sok z kazdego rodzaju cytruséw. Doskonaty zardwno
w matych konceptach gastronomicznych, jak i supermarketach. Wyposazony

W najnowocze$niejsze rozwiazania uzywane w serii Speed, dodatkowo

w $wietnie zaprojektowanej obudowie.

Specyfikacja techniczna

Model ZUMEX Speed Up

40 pomaranczy na minute

Wydajnos¢ 2.5-451/min

Pojemnos¢ podajnika 20Kg

Rozmiar owocow 65-81mm

Pobdr mocy 27A11.2A

Napiecie 220-240V | 50-60 Hz| 120V | 60 Hz
Moc 300 W|0.40 HP

Triple safety detector and

Zabezpieczenie ) .
motor seizure detection

Co wyrdznia Zumex Speed Up:

. Najnowoczesniejsze rozwigzania technologiczne opakowane
w designerski produkt.

e 20kg pojemnosci podajnika owocéw sprawia, ze uzywanie SPEED UP
nawet w najbardziej uczeszczanych lokalizacjach, staje sie proste
i bezproblemowe.

o Cyfrowy wyswietlacz z 2 trybami pracy - intuicyjny i wygodny dostep
dla kazdego uzytkownika.

e Dodatkowo system Self-Service zabezpiecza przed kapaniem z kranu
podczas pracy ciagtej, a System Antybakteryjny ASP hamuje rozwéj
bakterii zapewniajac najwyzszej jakosci sok.
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ZUMEX Versatile Pro

o0
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ZUMEX Versatile Pro to najlepsze rozwigzanie dla kawiarni, baréw czy ®
punktéw szybkiej obstugi. Jego kompaktowe ksztatty sprawiaja, ze odnajduje

sie w kazdej, nawet niewielkiej przestrzeni. Idealnie sprawdza sie w miejscach,
gdzie podstawa jest prosta obstuga urzadzen. Pojemnos¢ podajnika to 4-5
pomaranczy, dlatego Versatile Pro polecany jest dla punktéw o $redniej
konsumpgji.

Kova&th%owg

Specyfikacja techniczna l SQW\OO\OSJ(%OLUS

Model ZUMEX Versatile Pro

llos¢ owocow na minute | 22 pomaranicze

Pojemnos¢ podajnika 10kg

Wymiary [wys/gt/di] 85,5x55x48cm / 33,5"x21,7"x18"
Waga netto 54 kg

Moc 0.43kW

Zuzycie pradu 380W

Co wyréznia Zumex Versatile Pro:

e Najwieksza zaleta Versatile Pro jest jego funkcjonalnosé i fatwa obstuga.
System Step1.

e Urzadzenie posiada intuicyjny wyswietlacz cyfrowy oraz menu w 23
jezykach, dzieki czemu kazdy uzytkownik jest w stanie bez problemu
przygotowac $wiezy sok.

e Urzadzenie posiada tez tryb pracy samoobstugowy - do bardzo szybkie-
go napetniania szklanki przez nacisniecie kranu nalewajacego oraz pro-
fesjonalny, ktéry sam programuje ilo$¢ wyciskanych owocow.

e Dodatkowo system Self-Service zabezpiecza przed kapaniem z kranu
podczas pracy ciggtej, a System Antybakteryjny ASP hamuje rozwoj
bakterii zapewniajac najwyzszej jakosci sok.
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Model Versatile Pro Podium Speed Up All-in-One Speed S +Plus Self Service Podium
Podajnik Automatyczny 10 kg Automatyczny 20 kg Automatyczny 20 kg

$rednica owoca 65-81mm 65-81mm 65-81mm

Czyszczenie podajnika System osuszania i czyszczenia
Pomarancze na minute 22 40 40

System wyciskania

1-stopniowy zestaw

Oryginalny system

1-stopniowy zestaw

Usuwanie miazszu

Reczne

Automatyczne

Automatyczny system PulpOut

2 serwisowe i przedni kran, nierdzewna

Dyspenser 2 krany serwisowe, kran polimerowy Kran polimerowy sl
Uchwyt na butelke Brak Stal nierdzewna Stal nierdzewna
Stand Pomarariczowy / Srebrny / Czarny Gteboka czern, podwdjna pojemnos¢ Stal nierdzewna, podwdjna pojemnos¢
. Taca ociekacza z odprowadzeniem do Taca ociekacza z odprowadzeniem do
Ociekacz Brak
kosza kosza
Pojemnosc¢ kosza 20 kg 20kg 20kg
Poziom samoobstugi Srednia Wysoka Bardzo wysoka
Czas czyszczenia Krétki Sredni Krotki
Wymiary [wys/gt/dt] 47,5x55x 165 cm 81x68,2x177,5m 80,5x70,9x177,4cm
Wymiary z uchwytami nabutelki | 7 g, 55, 145 109,5%68,2x177,5m 109,5%70,9x177,4 m

[wys/gt/dt]

™ BEST CS

YOUR PARTNER IN HORECA

Firma Best Company Solutions w ciggu 10 lat budowata swoje eksperctwo przede wszystkim w oparciu o ekspresy do kawy, z sukcesem zaopatrujac
najwieksze sieci stacji benzynowych, supermarketéw i restauracji fast food. Chcgc odpowiedzie¢ na coraz bardziej kompleksowe zapytania klientéw
firma sukcesywnie poszerza swoje portfolio, operujac obecnie w branzach zwigzanych zaréwno z ekspresami do kawy jak i piecami, zmywarkami,
urzadzeniami do lodéw i sokéw, a takze systemami zabudowy zaplecza kuchennego.

Best Company Solutions to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposazenia gastronomii, wytaczny dystrybutor ekspresow do kawy FRANKE

i DALLA CORTE, piecéw hybrydowych ATOLLSPEED, piecow konwekcyjno - parowych PALUX, systeméw kuchennych i monoblokdw PALUX, zmywarek
HOBART, systemdw filtrowania wody BRITA, profesjonalnych wyciskarek do cytruséw ZUMEX, a takze profesjonalnych piecow do pizzy CUPPONE

i maszyn do lodéw GELMATIC. To réwniez ceniony doradca w zakresie profesjonalnych technologii gastronomicznych.

BEST CS - KOMPLEKSOWE ROZWIAZANIA DLATWOJEJ GASTRONOMII

Best Company +48717 948110
Solutions +48717 948 111

info@best-cs.pl

www.best-cs.pl

Centrum szkoleniowe
ul. Romana Maya 1
62-030 Lubon

Showroom i biuro regionalne
ul. Rydygiera 8/6C
01-793 Warszawa

Siedziba gtéwna
ul. Wagonowa 2¢/1
53-609 Wroctaw

Centrum Innowacji Gastronomicznych
ul. Rydygiera 8/20B
01-793 Warszawa




