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CO WYROZNIA DALLA CORTE?

Wilgotno$¢ i zmiany temperatury w ciggu dnia wptywajg na ziarna kawy w mtynku, czynigc je bardziej migkkimi lub bardziej
kruchymi. Gdybysmy uzywali doktadnie tych samych parametréw ekstrakcji podczas robienia kawy rano, w potudnie i po potudniu,
zmiany wplynetyby na smak i aromat kawy w filizance. GCS taczy mtynki Dalla Corte DC One i DC Two z ekspresami do kawy Dalla
Corte. Mtynki automatycznie zmieniajg grubos¢ mielenia, gdy maszyna wykryje najmniejszg réznice w ekstrakcji kawy.

INSPIRUJACA @
0BT HISTORIA

BETER

System pozwala kontrolowaé szybkos$¢ przeptywu wody na kazdej grupie zaparzajgcej. Rézne kawy wymagajg réznych
przepiséw: regulujgc przeptyw, mozna utworzyé rézne profile sensoryczne dla tej samej kawy lub w tatwy sposéb znalezé
optymalny przeptyw do stworzenia wyjgtkowego espresso.

Historia marki Dalla Corte zaczyna sie w 1947 r,, kiedy zatozyciel marki Bruno Dalla MCS Automatyczna dysza pary pozwala na uzyskanie idealnej pianki na kazdym rodzaju mleka. Unikalna konstrukcja dyszy
Corte rozpoczq’{ SWqu przygode z ekspresami do kawy. Wioska pasja, zaangaiowanie automatycznie zatrzymuje wytwarzanie pary, kiedy mleko uzyskuje wtasciwg temperature.
oraz che¢ dojscia do doskonatego, niepowtarzalnego smaku espresso, zaowocowaty ocCs System sterowania online to specjalne oprogramowanie stuzace do zdalnego monitorowania i zarzgdzania wszystkimi parametrami

stworzeniem najbardziej zaawansowanych technologicznie ekspreséw na $wiecie. ekspreséw.

Multi-Boiler System niezaleznych bojleréw i grup zaparzajacych, ktéry zapewnia najwyzszg kontroleg i stabilno$¢ temperatury (doktadnos¢ do
0,1°C). Oznacza to, ze mozna wytaczy¢ grupy zaparzajgce lub bojler pary, gdy nie sg one uzywane, dzieki czemu mozna oszczedzaé
energieg, utrzymujgc statg temperature dla kazdej ekstrakcji.

Dalla Corte jako pierwszy stworzyt i opatentowat technologie Multi-Boiler - opartg
na niezaleznych grupach zaparzajgcych i bojlerze pary. Ten nowoczesny system
zrewolucjonizowat rynek ekspreséw kolbowych, a dla Dalla Corte stat sie standardem,

w ktéry wyposaiane sq wszystkie ekspresy tej marki. 54 mm /58 mm Dalla Corte, jako jedyny producent ekspreséw do kawy, daje mozliwo$¢ wyboru $rednicy portafiltréw pomiedzy sprawdzonym,

54 mm portaflitrem jaki i popularnym 58 mm.

Dalla Corteto nietylko przetomowe technologie, ale rwniez niesamowity, ponadczasowy
design potaczony z materiatami najwyzszej jakoSci. Producent wspétpracuje
z najlepszymi wtoskimi projektantami. Dzieki marce Dalla Corte ,Made in Italy” weszto
na nowy poziom!

EKSPRESY

Dalla Corte nie tylko tworzy najbardziej zaawansowane ekspresy na rynku, ale daje
réwniez mozliwos¢ poprawy zycia ludzi na lepsze! Dzigki wyjgtkowemu projektowi
Second Chance oraz zaangazowaniu i poswieceniu osadzonych w wigzieniu Bolatte
w Mediolanie, Dalla Corte daje drugie zycie nie tylko odrestaurowywanym tam
ekspresom, ale rowniez wigezniom.

STUDIO

Precyzja dziatania. Kompaktowy, jednogrupowy ekspres, ktéry
perfekcyjnie sprawdzi si¢ w domach, biurach czy matych kawiar-
niach. W tym niewielkim ekspresie, mozemy w kazdej filizance
zaparzy¢ kawe o powtarzalnej, wysokiej jakosci.

Nie ma idealnego espresso, ale jest wiele doskonatych
espresso. Teraz mozesz zaparzy¢ je wszystkie, gdziekolwiek
chcesz, nawet w twojej kuchni. tatwos$é uzytkowania, stabilnos¢
termiczna i wydajno$¢ sprawiajg, ze Dalla Corte Studio to idealne

ZALETY

Styl

Rados¢ korzystania

z ekspreséw Dalla Corte
zaczyna sie od designu. Ich
konstrukcja oraz atrakcyj-
ny, niespotykany wyglad,
zapewniajg uzytkownikom
intuicyjna obstuge oraz
najwyzszg jako$¢ parzonej
kawy. Ekspresy dostepne sg
w wielu wersjach kolory-
stycznych.

Wydajnosé

Sitko kolby o $rednicy

54 mm zapewnia optymalng
ekstrakcje. Ergonomiczne
uchwyty, tatwe i szybkie
spienianie mleka oraz
automatyczny program
czyszczenia dla grupy
zaparzajacej i bojlera pary
to doceniane przez baristéw
cechy ekspreséw Dalla
Corte.

Jakosé

Opatentowana technologia
Multi-Boiler pozwala na
ustawienie temperatury
w ekspresie z doktadnoscig
do 0;1°C. System umozliwia
wytgczenie kazdej z grup
zaparzajgcych i bojlera pary
w dowolnym momencie.

Ekologia

Automatyczne wigczanie

i wylgczanie, tryb oszcze-
dzania energii, mozliwos$¢
wytgczenia nieuzywanych
grup zaparzajgcych oraz
bojlera - to tylko niektére
z przyjaznych dla planety
rozwigzan zastosowanych
w ekspresach Dalla Corte.

Stabilnos¢

Materiaty zastosowane

w ekspresach Dalla Corte
gwarantujg idealna stabil-
nos$¢ termiczna. Wszystkie
elementy narazone na
dziatanie wody wykonane sg
ze stopéw bezotowiowych,
certyfikowanych przez NSF.

rozwigzanie, nie tylko dla profesjonalistéw.

Espresso nadgza za Twoim stylem! Panele ekspresu moga byé
w kazdej chwili wymienione i dostosowane do Twoich potrzeb -
dowolnos$¢ koloréw z petnej palety RAL.

Zaawansowane funkcje: cyfrowy wyswietlacz do kontroli para-
metréw; mozliwo$¢ zaprogramowania automatycznego wiacze-
nia/wytaczenia; program automatycznego czyszczenia - to tylko
niektére z nowych funkcji, dzieki ktérym mozesz staé sie Swiet-
nym barista.

SPECYFIKAGJA TECHNIGZNA

Wymiary [S x W x D]

STUDIO

321x390,4 x 400 mm

Waga 275 kg
Maksymalna moc 1,9 kW
Zasilanie 230/240V, 50-60 Hz

Pojemnos¢ bojlera pary 151

Pojemnos¢ grup

. 051
zaparzajgcych
Zbiornik 4 |
Przytacze wody
(opcjonalne state podtaczenia)
Zegar TAK
Oswietlenie frontu TAK

STUDIO AQUA

321x 434 x 400 mm
28 kg
2,77 kW
230/240V, 50-60 Hz

251

051

state podtgczenie

TAK

TAK




ICON |

Funkcjonalnosé. Dalla Corte ICON to niezawodny ekspres kolbo-
wy, ktéry pozwala przygotowac doskonate espresso bez wktadania
w to zbednego wysitku.

Technologia. Zaawansowane technologie ukryte w nowoczesnej
obudowie ekspresu Dalla Corte Icon: GCS, MCS i OCS, sprawiajg,
ze jest on doskonaty na rynek HoReCa - tam, gdzie duze natezenie
ruchu w godzinach szczytu moze wystawic jako$¢ na prébe.

Design. Warto zwrdci¢ uwage na design ekspresu do kawy Dalla
Corte ICON. Po obudowie ze stali nierdzewnej oko prowadzg lekkie
linie i geometryczne cigcia na panelach bocznych. Duzy, tylni panel
ekspresu pozwala na niestandardowe projekty - klienci do wyboru
maja nie tylko szerokg game koloréw z palety RAL, ale takze spe-
cjalnych, niestandardowych materiatéw.

SPECYFIKAGJA TECHNICZNA (2 GRUPY)

XT |

Kreatywnos¢. Ekspres Dalla Corte XT to potgczenie precyzji,
wytrzymatodci i kreatywnosci. Mozliwo$¢é dostosowania receptur
ekstrakcji, tworzenia niepowtarzalnej wizji kawy i zawsze petna
kontrola nad procesem przygotowania kawy.

Kontrola. Niewiarygodna kontrola przeptywu kropla po kropli -
dzieki recznemu regulatorowi, XT daje mozliwo$¢ dostosowania
profili ekstrakciji tak, aby zaspokoié¢ wszelkie preferencje. Kontrola
wagi w czasie rzeczywistym daje bariscie swobode i utatwia jego
prace, a nowy regulator temperatury pozwala ekspresowi zawsze
dostarczy¢ doktadnie takg ilos¢ energii, jaka jest potrzebna do
utrzymania ekstrakcji w pozadanej temperaturze.

Elastycznosé. Od przeptywu do wyboru portafiltra. Mozliwos$é

wyboru pomigdzy 58 mm a 54 mm portafiltrem daje elastycznosc,
konsekwencje i personalizacje espresso w kazdej filizance.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA (2 GRUPY)

Wymiary [S x W x D] 730 x 525 x 510 mm

Wymiary [S x W x D]
Waga

Maksymalna moc

Zasilanie

Pojemno$¢ bojlera pary
Oswietlenie frontu i tytu

Cool Touch
(zimna dysza spieniajgca)

GCS Grinder Control System
MCS wilk Control System

OCS online Control System

730 x 510 x 525 mm
58 kg
4,5 kW

380/400V 3N +T 50/60 Hz
220/230V, 50/60 Hz

751

TAK

Opcjonalnie

Opcjonalnie
Opcjonalnie

Opcjonalnie

Waga

Maksymalna moc

Zasilanie

74 kg
4,5 kW

380/400V 3N +T 50/60 Hz
220/230V, 50/60 Hz

Pojemno$¢ bojlera pary 751
Pojemno$é grup

. 051
zaparzajgcych
Weight Control TAK
Os$wietlenie frontu i tytu TAK
C'ool Touch o TAK
(zimna dysza spieniajgca)
GCS arinder Control System Opcjonalnie
MCS Milk Control System Opcjonalnie




ZERO |

Elegancija. Profesjonalny ekspres kolbowy Dalla Corte Zero cha-
rakteryzuje sie eleganckim wygladem o nowoczesnej linii. Zero to
urzadzenie o silnej osobowosci i przyciggajgcym wzrok designie,
ktére podkresla innowacje technologiczne Dalla Corte oraz prace
baristéw, wprowadzajgc ich w wymiar ,zero ograniczen’; aby mo-
gli wyrazi¢ siebie w najlepszym wydaniu.

Kontrola kropla po kropli. W Dalla Corte Zero zastosowano sys-
tem kontroli wagi w czasie rzeczywistym, ktéry daje swobode ba-
riScie oraz pozwala na bardziej jednorodny rytm pracy.

Zaawansowana technologia. Nowym system Freestyle Water
Flow - kazdg grupe zaparzajagcg wyposazono w osobng manu-
alng dzwignie, ktéra umozliwia niezalezng kontrole nad praca.
Cztery pozycje dzwigni - przeptyw 3/4/7/8 g/s pozwalajg na
otrzymanie kawy o pozgdanym smaku i aromacie oraz precyzyjng
regulacje przeptywu.

SPECYFIKAGJA TECHNICZNA (2 GRUPY)

Wymiary [S x W x D] 870 x 511 x 550 mm
Waga 85 kg
Maksymalna moc 4,9 kW

Zasilanie 380/400V 3N +T 50/60 Hz

220/230V, 50/60 Hz
Pojemno$¢ bojlera pary 751

Pojemnos¢ grup

) 0751
zaparzajgcych
Oswietlenie frontu i tytu TAK
Weight Control TAK
Cool Touch TAK

(zimna dysza spieniajgca)

MINA

Opatentowana technologia. DFR (Cyfrowa Regulacja Przepty-
wu) pozwala na elektroniczng kontrole przeptywu wody na kaz-
dym etapie ekstrakcji i nieograniczone mozliwosci profilowania
espresso. Jest to jeden z najbardziej zaawansowanych ekspreséw
na rynku ktéry wyznaczyt nowy standard.

»Zaprojektuj” swojg kawe! Stwérz swojg ulubiong kawe, kon-
trolujgc osobno kazdy etap ekstrakcji. Tryb manualny pozwala na
petng swobode w kontrolowaniu szybkosci przeptywu i profilo-
waniu espresso, a dzigki specjalnej aplikacji barista moze zapisaé
ulubione programy i odtworzy¢ je w dowolnym momencie.

Wydajnosé. Oprécz opatentowanej technologii Multi-Bo-
iler, przeptywomierz zapewnia idealne, automatyczne do-
zowanie. Aplikacja mobilna pozwala Ci sprawdzi¢ dane
i z tatwoscig ustawi¢ wszystkie parametry maszyny .

Nieskonczone mozliwosci. Rézne style dla réznych osobowosci.
Oprécz nowych, matowych wersji standardowych koloréw - czar-
nego i zéttego - istnieje nieskoriczenie wiele opcji dopasowania
wygladu Twojego ekspresu. Dostepne jest réwniez wiele rodza-
jow drewna, metalu i szkta, jak réwniez jedno lub wielokolorowe
pokrycia w wersjach przezroczystych, matowych i btyszczacych.
Wszystko zalezy od Ciebie i Twojego stylu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Wymiary [S x W x D] 385 x 385 x 410 mm
Waga 33 kg
Maksymalna moc 4 kW
Zasilanie 230/240V, 50/60 Hz
Pojemnos¢ bojlera pary 31

Pojemnos$é grup

) 051

zaparzajgcych
Dozownik wrzatku TAK
Przytagcze wody state podtagczenie
Cool Touch . .

) . Opcjonalnie
(zimna dysza spieniajgca)
GCS arinder Control System Opcjonalnie

MCS Milk Control System Opcjonalnie




EV02 |

Projektuj dzien za dniem. Stwérz wtasny projekt obudowy eks-
presu! Wersja kolorystyczna ,black board’, gdzie obudowa eks-
presu staje sie tablicg do pisania, daje nieskoriczone mozliwosci
wykazania sie dla duzego i matego artysty. Baw sie, Scieraj i tworz.

Technologia. Opatentowana technologia Multi-Boiler umozliwia
ustawienie temperatury w ekspresie z doktadnoscig do 0,1°C.
System umozliwia wytgczenie kazdej z grup zaparzajgcych w do-
wolnym momencie, pozwalajgc nastgpnie na jej czyszczenie czy
dobér dowolnej temperatury. Wszystkie materiaty zastosowane
w Evo2 gwarantuja stabilnos¢ termiczna.

Ekologia. Ekspres Evo2 moze zuzywaé do 40% mniej pradu niz
tradycyjny ekspres kolbowy. Automatyczne wtgczanie i wytacza-
nie, tryb oszczedzania energii, mozliwo$¢ wytgczenia nieuzywa-
nych grup zaparzajacych oraz bojlera - to tylko niektére z przyja-
znych dla planety rozwigzan zastosowanych w Evo2.

SPECYFIKAGJA TECHNICZNA (2 GRUPY)

Wymiary [S x W x D] 730 x 510 x 525 mm
Waga 67 kg
Maksymalna moc 4,5 kW

380/400V 3N +T 50/60 Hz

Zasilanie
220/230V, 50/60 Hz
Pojemno$¢ bojlera pary 751
Pojemnos¢ grup
. 051

zaparzajacych
Oswietlenie frontu TAK
Cool Touch . .

) o Opcjonalnie
(zimna dysza spieniajgca)
OCS online Control System Opcjonalnie
GCS Grinder Control System Opcjonalnie

MCS wMilk Control System Opcjonalnie

Na zyczenie. DC One to profesjonalne mtynki do kawy, ktérych ptaskie,
65 mm zarna, zapewniajg wysokg precyzje mielenia. W petni automa-
tyczne wykrywanie pojedynczej lub podwdjnej kolby, zdecydowanie
utatwia prace z urzadzeniem.

Kontrola. Doktadny czas mielenia, az do trzech cyfr po przecinku, dla
mozliwie najlepszego kontrolowania przygotowywanej kawy.

Precyzja. Mikrometryczna cyfrowa regulacja grubosci mielenia zado-
woli nawet najbardziej wymagajacych baristéw.

Temperatura. Automatyczny system chtodzenia chroni kawe
i zarno przed przegrzaniem, Zawsze pod Twojg kontrola.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Wymiary [S x W x D] 235 x 570 x 300 mm
Szybko$¢ mielenia Okoto 4 g/s
Wielko$¢ pojemnika na kawe 1500 g

Pobér energii 500 W
Zasilanie 230/240V, 115V
Obroty/min 1350
Srednica zaren 65 mm

Waga 12 kg

GCS arinder Control System TAK

MtYNKI DO KAWY
DC TWO |

Wymiary. Niewielka przestrzer jakg zajmuje DC TWO umozliwia wpro-
wadzenie do oferty dwéch réznych kaw.

Temperatura. Dzigki czujnikowi temperatury, gdy przekroczony zostaje
prdg graniczny, wtgczajg sie wentylatory silnika, ktére chronig go przed
przegrzaniem.

Precyzja. Mikrometryczna cyfrowa regulacja grubosci mielenia zado-
woli nawet najbardziej wymagajacych baristéw.

Funkcjonalnosé. Rézne tryby pracy - mtynek DC TWO moze pracowacd
zaréwno w petnym trybie manualnym jak i automatycznym GCS.

SPECYFIKAGJA TECHNIGZNA

Wymiary [S x W x D] 319 x 570 x 300 mm
Szybkos$¢ mielenia Okoto 4 g/s
Wielko$¢ pojemnika na kawe 2x1000 g
Pobér energii 500 W
Zasilanie 230/240V, 115V
Obroty/min 1350
Srednica zaren 65 mm
Waga 21kg

GCS aGrinder Control System TAK




Funkcjonalnosé. W kompaktowym mtynku do kawy Dalla Corte
Max ukryte sg wyjgtkowa wydajnosc i jakos$é. Jego niewielkie roz-
miary sprawiajg, ze doskonale uzupetnia domowy kacik baristy.
Mtynek zaopatrzony jest w automatyczny system wykrywania po-
jedynczej lub podwéjnej porciji.

Przyjazny dla uzytkownika. Mozliwo$¢ petnego dopasowania
czasu mielenia i posiadania petnej kontroli nad kawag. Max umoz-
liwia petng personalizacje koloréw: oprécz standardowego zétte-
go, mozna go skonfigurowaé w szerokiej gamie réznych koloréw
z palety RAL i réznych materiatéw.

Wydajnosé. Wyjatkowo ptaskie, 65 mm zarna, zaprojektowane
specjalnie z myslg o espresso, zapewniajg najwigkszg precyzje
mielenia na najwyzszym poziomie.

Niewielkie rozmiary. Niewielka przestrzen jakg zajmuje DC Max
skrywajg ogromng moc urzadzenia.

Wyjatkowy design. Odstonigty mechanizm regulacyjny DC Max
nadaje mu lekko industrialny wyglad. Oprécz standardowych
wersji - z6ttej i black board - mtynek jest dostepny w szerokiej
palecie koloréw i materiatéw.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Wymiary [S x W x D] 160 x 510 X 250 mm

Szybkos¢ mielenia Okoto 4 g/s

Wielkos¢ pojemnika na kawe 600 g

Pobér energii 500 W

Obroty/min 1350

65 mm

Zasilanie | 230/240V
Srednica zaren |

Waga 11 kg

Nowoczesnos$¢. Najnowszy mtynek do kawy Dalla Corte Edge
oferuje najwyzszg wydajnosé w kompaktowym wydaniu, co czyni
go idealnym mtynkiem dla miejsc o ograniczonej przestrzeni.

Steady Lock. Niezbednym krokiem dla espresso jest znalezie-
nie idealnego poziomu zmielenia ziaren kawy - system mtynka
z blokadg zapewnia statg odlegto$¢ miedzy zarnami, utrzymujac
niezmienne mielenie w kazdych warunkach pracy.

tatwy w obstudze. Dzigki dobrze usytuowanemu ekranowy
o wysokim poziomie kontrastu, barista w mgnieniu oka odczyta
parametry. Funkcje dotykowe ekranu pomoga szybko zmienic-
ustawienia co sprawi, ze korzystanie z mtynka stanie sie jeszcze
prostsze i wygodniejsze.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Wymiary [S x W x D] 164 x 467 x 251 mm

Szybkos$¢ mielenia Okoto 3 g/s
Wielko$¢ pojemnika na kawe 600 g
Pobér energii 400 W
Obroty/min 1700
Srednica zaren 64 mm
Waga 10 kg

panel dotykowy

Zasilanie | 220/240V, 50/60 Hz

Interface uzytkownika

r
]

TN AN
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BEST COMPANY SOLUTIONS od kilkunastu lat zaopatruje najwigksze sieci stacji benzynowych, supermarkety, sklepy
convenience, punkty ustugowe, hotele, kawiarnie, piekarnie i restauracje w profesjonalne urzgdzenia gastronomiczne. Przy-
czyniamy si¢ do rozwoju branzy HoReCa, oferujgc firmom kompleksowg obstuge - od analizy potrzeb klienta, poprzez do-

bér, sprzedaz i montaz sprzetu, az po serwis technologiczny i szkolenia.

Best CS to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposazenia gastronomii, oficjalny dystrybutor ekspreséw do kawy
FRANKE i DALLA CORTE, mtynkéw do kawy COMPAK, automatycznych ekspreséw MATE do parzenia herbat
lisciastych i zidt, wyciskarek do cytruséw ZUMEX, piecéw, systeméw kuchennych i monoblokéw PALUX, systemdéw ku-
chennych i monoblokéw PALUX, piecéw hybrydowych PRATICA, piecéw piekarniczo-cukierniczych RAMALHOS, piecéw
do pizzy CUPPONE, automatycznych frytownic QUALITYFRY, maszyn do lodéw BOVO i GELMATIC, dystrybutoréw wody
BLUPURA, systemow filtrowania wody BRITA, a takze zmywarek HOBART oraz sprzetéw dla profesjonalnego pralnictwa
DANUBE. To réwniez ceniony doradca w zakresie zaawansowanych technologii gastronomicznych.

www.best-cs.pl

Best Company Solutions sp. z 0.0.

Showroom i gtéwna siedziba:

ul. Wagonowa 2C/1, 53-609 Wroctaw

Showroom i biuro regionalne:
ul. Gwiazdzista 19, 01-651 Warszawa

+48 717 948 110

info@best-cs.pl

ﬂ bestcsofficial ﬂ best-cs @ @bestcsofficial

www.dallacorte.pl

ﬂ dallacortepoland
a @dallacortepoland




