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WYBIERZ SOLIDNY EKSPRES,
KTORY PUBUDZI TWUJ BIZNES DESIGN, KTORY PASUJE DO WNE-
NAJLEPSZA KAWA B

Ekspresy FRANKE wykonane sg z najlepszych
materiatéw - dzigki temu taczg funkcje uzyt-
kowe z doskonatym wygladem. Mogg idealnie
wkomponowac si¢ w wystréj pomieszczenia
lub stanowi¢ zachecajgcy do skorzystania
| punkt centralny ekspozycii.

PROSTE CZYSZCZENIE

Opatentowane, automatyczne systemy czysz-
czace Franke, pozwalajg na dziatanie ekspresu
ELASTYCZNOSC z zachowaniem najwyzszych standardéw hi-
gieny. Urzadzenie, ktore jest fatwe w utrzyma-
niu i czyszczeniu pozwala zaoszczedzié¢ czas,
zapewnia diuzszy czas pracy bez przestojow
i nie generuje dodatkowych kosztow.

W zaleznosci od potrzeb biznesowych, w tym
indywidualnych wymagan kazdej lokalizacji,
ekspresy FRANKE mozna konfigurowaé dzigki
szerokiej gamie dodatkowych akcesoriéw, ktdre
oferujemy. Pozwala to zadbac o pozytywne do-
Swiadczenia przy kazdej serwowanej filizance
kawy. Niezaleznie od potrzeb: lodéwka, pod-
grzewacz do filizanek, stacja syropéw, system
do automatycznych ptatnosci - eksperci BEST
CS zaoferujg optymalne rozwigzania.

NAJWYZSZA JAKOSC KAWY
W KAZDE) FILIZANCE

NAJLEPSZE W TEJ KLASIE

INTERFEJSY | EKRANY iQFlow™ to przefomowa technologia zastoso-
wana w ekspresach FRANKE, ktéra zapewnia
powtarzalng, najwyzszg jako$¢ napojéw w kaz-
dej filizance. Wydobywa wiecej smaku przez
caly proces parzenia kawy niz jakikolwiek inny,

tradycyjny system ekstrakcji espresso.

Przyjazne dla uzytkownika ekrany dotykowe
umozliwiajg pracownikom i klientom fatwe
znalezienie wybranego przez siebie napoju -
lub tworzenie spersonalizowanych napojéw -
co wptywa na ekspresowg obstuge i krétszy
czas oczekiwania na kawe.

WIEKSZA ROZNORODNOSC
SMAKOW

Dzigki wzbogaceniu ekspresu o Stacje Syropéw
FRANKE z automatycznym systemem dozowa-
nia mozesz zaoferowac uzytkownikom ekspre-
su do szesciu réznych syropdw smakowych.

WYBOR MLEKA/NAPOJU ROSLINNE-
GO | IDEALNA MLECZNA PIANKA

Dodatkowa lodéwka umozliwia wprowadzenie
do oferty réznych rodzajéw mleka lub jego ro-
$linnych alternatyw. W petni automatyczny sys-
tem spieniania mleka FoamMaster™ pozwala
na zaprogramowanie konsystencji pianki - go-

racej lub zimnej - w celu stworzenia idealnego SZWAJCARSKA PRECYZJA [ SWiss MADE
napoju dla oséb o réznych upodobaniach.

Najwyzsza jako$¢ i standardy technologicz-
ne prowadzace do niezawodnosci urzadzen
FRANKE: to wtasnie szwajcarskie rozwigzania,
ktére gwarantujg zadowolenie z uzytkowania
i szybki zwrot z inwestycji.

FRANKE BEST CS

YOUR PARTNER IN HORECA



MODELE

Eksperci BEST CS pomagajg w doborze i konfiguracji idealnego ekspresu do Paristwa miejsca
w zaleznos$ci od Waszych potrzeb i oczekiwan - od okreslenia najlepszego modelu urzadzenia,
przez dobdr dodatkowych elementéw, montaz i szkolenie z obstugi. Wybér ekspresu, ktdry
zaparzy idealng kawe w biurze, hotelu, restauraciji czy punkcie ustugowym jest bardzo wazny, bo
przektada sie na satysfakcje klientéw.

3 SWISS MADE

SZWAJCARSKA
PREGYZJA

Profesjonalne ekspresy do kawy FRANKE to gwarancja najwyzszej jakosci na kazdym etapie

Wysoka, powtarzalna jako$é¢, jak réwniez szeroki wybdr dostepnych napojéw kawowych,
sprawiajg, ze ekspresy FRANKE sg najczesciej wybierane przez punkty gastronomiczne.

Z ekspresami FRANKE droga do osiggnigcia sukcesu jest znacznie prostsza!

przygotowania napojéw kawowych. Szeroka oferta modeli i mozliwosci ich konfiguracji sprawiaja,
ze ekspres moze by¢ idealnie dopasowany do Panistwa potrzeb. Ponad sto lat do$wiadczenia
izaangazowanie w doskonalenie produktéw, pozwalajg szwajcarskiej marce tworzyé innowacyjne
rozwigzania. Niezawodne urzgdzenia FRANKE doceniane sg przez klientéw na catym Swiecie.
BEST CS to najwigkszy w Polsce dystrybutor ekspreséw do kawy FRANKE - od ponad 10 lat
doradza klientom, sprzedaje i serwisuje urzadzenia tej marki.

Ekspresy do kawy FRANKE doskonale sprawdzajg sie w kawiarniach, restauracjach, hotelach,

biurach, piekarniach, punktach handlowych i ustugowych i na stacjach paliw.

poréwnanie modeli:
Rekomendowana roczna
Najnowsze rozwigzania Intuicyjna obstuga: Najdelikatniejsza Automatyczne Najlepsza inwestycja: liczba przygotowywanych 20 000 30 000 40 000 60 000 80 000
technologiczne czytelny 8" lub 10" ekran mleczna pianka: czyszczenie: profesjonalne ekspresy produktéw
zamkniete w kompaktowych ~ dotykowy pozwala na dzieki zaawansowane;j system czyszczenia FRANKE z linii A charak-
i designerskich obudowach prostg nawigacjg i wy- technologii FoamMaster™ CleanMaster™ gwarantuje teryzujq sie wszechstron-
ekspreséw facza precyzje Swietlanie realistycznych mozna stworzy¢ wyjatko- najwyzszy poziom higieny noscig i niezawodnos$cig Rekomendowana dzienna
i styl. zdje¢ produktéw. wy mleczny napéj. przy minimalnym wysitku. przez lata. ilo6 przygotowywanych 80 100 150 250 300
produktéw
A600 MS EC
Podstawowe modele zggg :Y:\i Eg ::88 !INSI gl(\:ll AB600 FM EC A800 FM EC A1000 FM CM
A600 FM CM
& . CleanMaster / CleanMaster /
Gu WYRUZNIA EKSPRESY I][] KAWY FRANKE') Systemy czyszczenia Easy Clean Easy Clean CleanMaster
. Easy Clean Easy Clean
INNOWACYINOSC NIEZAWODNOSC ZAAWANSOWANA
TECHNOLOGIA Milk System / Milk System / Milk System /
Systemy mleczne FoamMaster FoamMaster
Od lat, stawiajac na Poczawszy od szwajcar- Najnowocze$niejsza FoamMaster FoamMaster FoamMaster
innowacyjne technologie, skich ekspreséw do kawy i przefomowa technologia
FRANKE dyktuje trendy FRANKE i najwyzszej iQFlow™ pozwala doktad-
w rozwoju automatycz- jakosci napojéw kawo- nie i efektywnie wydoby¢ # rodzaje mleka 1 1 do 2 do 2 do 2
nych ekspreséw. wych, po kompleksowa petny aromat z kazdego
obstuge klienta i serwis, ziarna kawy. To pierwsza
ktéry oferujemy klientom - taka technologia, ktéra # maksymalna liczba
wszystko w rozwigzaniach pozwala na petna realng svronéw smakowvch - - 3 3 6
FRANKE zostato zaprojek- kontrole nad profilem yrop y
towane z myslg smakowym kawy - kazda
o niezawodnosci. serwowana filizanka . 3
napoju kawowego ma ten # liczba mtynkéw do 2 do 2 do2 do 3 do3
sam smak i jako$¢.
iQFlow™ otwiera prze-
strzen, aby stworzyé # liczba pojemnikéw na
zupetnie nowe doznania proszek instant do2 do2 do2 do2 do2
zwigzane z kawa,




A300

WYDAINOSC
do 80 @/dziennie

SYSTEM MLEKA
()
FoamMaster™ U’O’
()
Milk System U’O’

. Kolor obudowy |

Interaktywny 8" ekran dotykowy
prowadzi uzytkownika przez caty
proces wyboru ulubionego napoju.

Catkowicie zautomatyzowany
system odkamieniania gwarantuje
najwyzszg, powtarzalng jakos¢

w kazdej filizance.

7
DESIGN
AWARD

2021

reddot winner 2021

Kompaktowy ekspres do kawy FRANKE A300 jest odpowiedzig na wysokie
wymagania klientéw i wielbicieli kawy w matych restauracjach, piekarniach,
hotelach czy biurach. Model posiada przejrzysty i intuicyjny ekran dotykowy
z mozliwo$cig wysSwietlenia wiasnych grafik, dzigki czemu jego obstuga jest
niezwykle prosta dla kazdego uzytkownika. Ekspres FRANKE A300 jest wy-
posazony w funkcje i technologie, ktdre gwarantujg najwyzszg jakos$¢ przygo-
towywanych napojéw. W modelu A300 wprowadzono opatentowany system
przeptywowego podgrzewania wody, co pozwala ustawié¢ rézng temperature
dla kazdego produktu, a to z kolei sprawia, ze model ten jest energooszczed-
ny. Ekspres do kawy FRANKE A300 umozliwia przygotowanie wyjgtkowego
espresso, ristretto, latte macchiato, cappuccino, chococcino czy goracej cze-
kolady.

8” EKRAN DOTYKOWY
tatwy w uzyciu

EASYCLEAN
@ automatyczne czyszczenie

N
O dla perfekcyjnej pianki

FOAMMASTER™

Do dwdch precyzyjnych mtynkéw

z ceramicznymi zarnami.

FoamMaster™: dla mlecznej pianki,
ktéra swojg jakoscig doréwnuje
profesjonalnemu spienieniu mleka
przez bariste - unikalne rozwigzanie
dla ekspreséw o tych rozmiarach.

Opatentowany system
przeptywowego podgrzewania
wody.

DANE TECHNICZNE A300

Dzienna wydajnos¢

Kolor obudowy

Wymiary

[dtugos¢ x gtebokos¢ x wysokosé

Waga
Ekran

Liczba mtynkéw
Liczba pojemnikéw na

proszek instant (np. czekolada)

Przytagcze wody

Zasilanie

80 produktéw
Czarny
340 x 545 x 587 mm
38 kg
8"
do2
do2
zbiornik wewnetrzny: 4,8 |

/ zbiornik zewnetrzny /
funkcja stata

220-240V / 50-60 Hz

CLEANMASTER 8" EKRAN DOTYKOWY ~  FOAMMASTER™
@ w petni automatyczne intuicyjny i tatwy O dla perfekcyjnej
czyszczenie w uzytkowaniu mlecznej pianki

Kolor obudowy

WYDAINOSC .

do 100 @/dziennie Do dwéch precyzyjnych mtynkéw
Z ceramicznymi zarnami.
SYSTEM MLEKA
() ()
FoamMaster™ U’O’U’@’

° o
Milk System OOTr

Interaktywny 8" ekran dotykowy
prowadzi uzytkownika przez caty
proces wyboru ulubionego napoju.

Clean Master - w peni
zautomatyzowany system
czyszczenia, pozwalajgcy na
zachowanie najwyzszego poziomu
higieny.

Profesjonalny ekspres do kawy Franke A400 to doskonate urzadzenie do biur,
hoteli, mniejszych stacji paliw, piekarni i sklepéw convenience. Technologia
FoamMaster™ zapewnia pyszng pianke - zimng lub goracg, ktéra pozwala
tworzy¢ wyjatkowe latte czy cappuccino. Franke A400 cechuje intuicyjna ob-
stuga - czytelny, oSmiocalowy ekran dotykowy pozwala na prostg nawigacje,

FoamMaster™ pozwala tworzy¢
mleczng pianke z precyzjg
doswiadczonego baristy.

Umieszczony z przodu urzgdzenia
mechanizm wyjmowania
i czyszczenia jednostki zaparzajacej.

a automatyczny system czyszczenia CleanMaster sprawia, ze utrzymanie hi-
gieny jest jeszcze prostsze.

Dzienna wydajnos¢
Kolor obudowy

Wymiary

[dtugos¢ x gtebokosé x wysokosé

Waga
Ekran

Liczba mtynkéw
Liczba pojemnikéw na

proszek instant (np. czekolada)

Przytagcze wody

Zasilanie

DANE TECHNICZNE A400

100 produktéw
Czarny / Grafitowy
340 x 600 x 744 mm
38 kg
8"
do 2
do 2
zbiornik wewnetrzny: 4,8 |

/ zbiornik zewnetrzny /
funkcja stata

220-240V / 50-60 Hz




automatyczne mlecznej pianki zapewniajgca niezréwnang
czyszczenie jakos¢ w filizance

GLEANMASTER 8” EKRAN DOTYKOWY ~~  FOAMMASTER™ IQFLOW™
AB U U @ w petni tatwy w uzyciu UJ dla perfekcyjnej 6\9 przetomowa technologia

WYDAINOSG . ‘ Kolor obudowy |

do 150 Djldziennie Do dwdch precyzyjnych mtynkéw
z ceramicznymi zarnami.
SYSTEM MLEKA
(] [¢]
FoamMaster™ OOOO

Stacja syropéw - maksymalnie trzy
smaki.

° 0
Milk System U’O’U’
STACJA SYROPOW OGG
SMAKOWYCH

MODUL ICED COFFEE t*

Interaktywny 8" ekran dotykowy
prowadzi uzytkownika przez caty
proces wyboru ulubionego napoju.

FoamMaster™: pozwala tworzy¢
mleczng pianke
z precyzjg doswiadczonego baristy.

Umieszczony z przodu urzgdzenia
mechanizm wyjmowania

Clean Master - w petni i czyszczenia jednostki zaparzajgcej.

zautomatyzowany system
czyszczenia, pozwalajacy na
zachowanie najwyzszego
poziomu higieny.

Automatycznie opuszczana wylewka
- optyczny czujnik wykrywajgcy

wysokosc¢ kubka.

FRANKE A600 to innowacyjny ekspres do kawy zaprojektowany w nowo-
czesnym designie. Funkcjonalny ekran dotykowy pozwala przedstawi¢ menu
w formie obrazéw, co doskonale sprawdza sie w lokalach samoobstugowych.

Ten stworzony przez uznanych szwajcarskich inzynieréw, model przycigga DANE TEBHN'GZNE AB[][]

spojrzenia kazdego z uzytkownikéw. Wysoka wydajno$é potgczona z najwyz-

szq jakoscig przygotowywanych napojéw sprawiajg, ze ekspres ten zadowoli Dzienna wydajnosé 150 produktéw
najbardziej wymagajgcych klientéw. Urzadzenie Swietnie sprawdza sie w miej-

scach, gdzie klienci oczekujg réznorodnosci i doskonatego smaku bez dtugie- Kolor obudowy Czarny / Grafitowy
go oczekiwania na napoje: w biurach, hotelach, na stacjach paliw, w piekar-

niach i sklepach. Wymiary 340 x 600 x 750 mm

[dtugos¢ x gtebokos¢ x wysokosé

T

Waga 38 kg
Ekran 8"
Liczba mtynkéw do 2

Liczba pojemnikéw na
proszek instant (np. czekolada)

do2

zbiornik wewnetrzny: 4,8 |
Przytagcze wody / zbiornik zewnetrzny /
funkcja stata

220-240 V, 1ILNPE,
50/60 Hz, 16 A
380-415 V, 3LNPE,
50/60 Hz, 16 A

Zasilanie

EASYGLEAN 104" EKRAN DOTYKOWY ~ ~~  FOAMMASTER™ 1QFLOW™
@ automatyczne @ intuicyjny i tatwy U’ dla perfekcyjnej 6\9 przetomowa technologia
czyszczenie w uzytkowaniu mlecznej pianki zapewniajgca niezréwnang

jakos¢ w filizance
WYDAINOSG . ‘ Kolor obudowy |

do 250 07 /dziennie Do trzech precyzyjnych mtynkéw
z ceramicznymi zarnami.
SYSTEM MLEKA
() ()
FoamMaster™ U’O’U’O;

Stacja syropéw - maksymalnie trzy
smaki.

STACJA SYROPOW OQO
SMAKOWYCH

MODUL ICED COFFEE t*

Interaktywny 10.4" ekran dotykowy
prowadzi uzytkownika przez caty
proces wyboru ulubionego napoju.

FoamMaster™ pozwala tworzy¢
mleczng pianke z precyzjg
doswiadczonego baristy.

Umieszczony z przodu urzadzenia
mechanizm wyjmowania
i czyszczenia jednostki zaparzajacej.

Trzy oddzielne bojlery,
dzieki ktérym jednocze$nie mozna
przyrzadzi¢ kawe, gorgca wode

i spieni¢ mleko.

Automatycznie opuszczana wylewka

- optyczny czujnik wykrywajgcy
wysokos¢ kubka.

Profesjonalny ekspres do kawy FRANKE A800 to urzadzenie do miejsc,
w ktdrych czas przygotowania napoju ma ogromne znaczenie. Franke A800
to doskonaty model ekspresu na stacje paliw, do sklepéw, hoteli, restaurac;ji
i kawiarni o duzym ruchu. Nowoczesny 10,4-calowy ekran dotykowy w mode-
lu FRANKE A800 jeszcze bardziej zacheca do wybrania ulubionego napoju DANE TECHNICZNE A800
z prezentowanej na nim oferty. Urzadzenie daje mozliwo$¢ przygotowania
do 250 produktéw dziennie. Uzytkownicy majg do wyboru réznorodne napoje
kawowe oraz mleczne (dwa rodzaje mleka do wyboru), cieptych oraz zimnych,

Dzienna wydajno$¢ 250 produktéw

a takze produktéw instant (np. czekolada). Zastosowanie 3 bojleréw w ekspre- Kolor obudowy Czarny / Grafitowy
sie pozwala na przygotowanie trzech réznych napojéw w tym samym czasie.

m;:slf ?;Iebokos’é X wysoko$¢ 340x600x 796 mm
Waga 58-64 kg
Ekran 10,4"

Liczba mtynkéw do3

Liczba pojemnikéw na do2
proszek instant (np. czekolada)

zbiornik zewnetrzny /

Przytacze wod
ya 4 funkcja stata
220-240 V, 1LNPE,
- 50/60 Hz, 16 A
Zasilanie

380-415V, 3LNPE,
50/60 Hz, 16 A




AI000”

CLEANMASTER
w petni
automatyczne
czyszczenie

ﬁ 104” EKRAN DOTYKOWY
intuicyjny i tatwy
w uzytkowaniu

WYDAINOSC
300 DUJ /dziennie

SYSTEM MLEKA

FoamMaster™ 6’06’@3

STACJA SYROPOW QQGQGQ
SMAKOWYCH

MODUL ICED COFFEE t*

FoamMaster™: gwarantuje
puszystg pianke mleczng, ktdra
zachwyci kazdego. Pozwala
tworzy¢ nieskoriczong ilo$¢é

kombinaciji z cieptg i zimng pianka

lub cieptym i zimnym mlekiem.

Clean Master - w petni
zautomatyzowany system
czyszczenia, pozwalajacy na

zachowanie najwyzszego poziomu

higieny.

Trzy oddzielne bojlery, dzieki ktérym
jednoczesnie mozna przyrzadzi¢ kawe,

Do dwéch rodzajéw mleka
z dwoma réwnolegtymi
obwodami chtodzenia.

goracg wode i spieni¢ mleko.

Kolor obudowy

~  FOAMMASTER™
O dla perfekcyjnej
mlecznej pianki

6‘ IQFLOW™
9 przetomowa technologia

zapewniajgca niezréwnang
jakosé¢ w filizance

Do trzech precyzyjnych mtynkéw

Z ceramicznymi zarnami.

Automatycznie opuszczana wylewka
- optyczny czujnik wykrywajacy

wysokos¢ kubka.

Profesjonalny ekspres do kawy FRANKE A1000 to urzadzenie, ktére doskonale
sprawdzi si¢ w miejscach, gdzie najwazniejsze sg duze ilosci, jako$¢ oraz réz-
norodnos$é serwowanych napojéw, a wszystko to w mozliwie krétkim czasie.
FRANKE A1000 osigga najlepsze rezultaty oraz realizuje najbardziej wyszukane
zaméwienia. Kiedykolwiek i gdziekolwiek: w kawiarni, w restauraciji, na stacji ben-
zynowej, w trakcie oczekiwania na samolot.

Multimedialny 10.4" ekran dotykowy
oferuje catg game mozliwosci,

w tym najwyzszej jakosci obraz
wideo wraz z dzwigkiem. Menu
napojéw mozna skonfigurowaé
wedtug indywidualnych preferencij,
a obstuga jest prosta i intuicyjna,
wystarczy jeden ruch palca.

Stacja syropdéw umozliwiajgca
wprowadzenie az szesciu smakow.

DANE TECHNICZNE Al000 |

Dzienna wydajnos¢

Kolor obudowy

Wymiary

[dtugosé x gtebokosé x wysokosé

Waga
Ekran

Liczba mtynkéw

Liczba pojemnikéw na
proszek instant (np. czekolada)

Przytagcze wody

Zasilanie

300 produktéow

Czarny / Snieznobiaty /
Czarny ze zdobieniem gold

340 x 600 x 730 mm
58-64 kg
10,4"

do3

do2

zbiornik zewnetrzny /
funkcja stata

380-415V, 3LNPE,
50/60 Hz, 16 A
220-240 V, 1LNPE, 50/60
Hz,16 A
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LODOWKA | SYSTEM EKSPRES STACJA SYSTEM PODGRZEWACZ
AUTOMATYCZNEGO SYROPOW PLATNOSCI FILIZANEK

CZYSZCZENIA

BEST COMPANY SOLUTIONS od kilkunastu lat zaopatruje najwieksze sieci stacji benzynowych, supermarkety, sklepy
convenience, punkty ustugowe, hotele, kawiarnie, piekarnie i restauracje w profesjonalne urzgdzenia gastronomiczne. Przy-
czyniamy si¢ do rozwoju branzy HoReCa, oferujgc firmom kompleksowg obstuge - od analizy potrzeb klienta, poprzez do-
bor, sprzedaz i montaz sprzetu, az po serwis technologiczny i szkolenia.

Best CS to ekspert w dziedzinie projektowania i wyposazenia gastronomii, oficjalny dystrybutor ekspreséw do kawy
FRANKE i DALLA CORTE, mtynkéw do kawy COMPAK, automatycznych ekspreséw MATE do parzenia herbat
lisciastych i ziot, wyciskarek do cytruséw ZUMEX, piecéw, systemdéw kuchennych i monoblokéw PALUX, systemdw ku-
chennych i monoblokéw PALUX, piecéw hybrydowych PRATICA, piecéw piekarniczo-cukierniczych RAMALHOS, piecéw
do pizzy CUPPONE, automatycznych frytownic QUALITYFRY, maszyn do lodéw BOVO i GELMATIC, dystrybutoréw wody
BLUPURA, systemow filtrowania wody BRITA, a takze zmywarek HOBART oraz sprzetéw dla profesjonalnego pralnictwa
DANUBE. To réwniez ceniony doradca w zakresie zaawansowanych technologii gastronomicznych.

www.best-cs.pl

Best Company Solutions sp. z 0.0.

Showroom i gtéwna siedziba:

ul. Wagonowa 2C/1, 53-609 Wroctaw

Showroom i biuro regionalne:
ul. Gwiazdzista 19, 01-651 Warszawa

+48 717 948 110
info@best-cs.pl

ﬂ bestcsofficial m best-cs G @bestcsofficial



