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Piec konwekcyjno-parowy
Basic 611 SL

Model Basic 611 SL jest to piec konwekcyjno-parowy

Kompaktowy piec o duZej
mocy arzewczej

z mozliwoscig wsuwania do 6 pojemnikoéw GN1/1 jednoczesnie.
Jest to urzadzenie z czterema mozliwymi trybami pracy:
pieczenie, parowanie, pieczenie z parowaniem oraz
regeneracja. Urzadzenie idealnie sprawdzi sie w matej

gastronomii, hotelarstwie oraz w restauracjach w systemie

pracy a la carte. Piece Palux zachowujg wysoka jakosS¢ pracy,

przy czym nie zajmuja wiele miejsca.

* Kompaktowy rozmiar
pozwala na zastosowanie
w miejscach o
ograniczonej powierzchni

e 4 tryby pracy urzadzenia:
pieczenie, parowanie,
pieczenie z parowaniem,
regeneracja

* Funkcja oszczedzania
energii E/2

* Potrojnie szklone drzwi

Projekt Doradztwo Sprzedaz

Wbudowany system
automatycznego mycia pieca
(do wyboru mycie proszkiem
lub ptynem)

Intuicyjna 3 stopniowa
obstuga za pomoca
przejrzystego dotykowego
wyswietlacza

System rejestracji danych dla
prawidtowego
funkcjonowania systemu
HACCP

Serwis Szkolenia

e System AQA -

automatyczne dopasowanie
do iloSci: czas przyrzadzania
potraw dopasowuije sie do
liczby produktow
Mozliwos¢ zabudowy pieca
Duza moc grzewcza (8,6 kW)
przy jednoczesnym
zachowaniu niewielkich
rozmiarow pieca
dostosowanego do
pojemnikéw GN1/1
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Piec konwekcyjno-parowy
Basic 611 SL

Wymiary

550/809/764
(szer./gt./wys.) mm

Moc przytaczeniowa 8,6 kW
Napiecie 400 V 3N 50/60 Hz
Bezpiecznik 3x 16A
Emisja pary 2,28 kg/h
Zakres temperatur 30-250 st. C

Podtgczenie wody 2x G 3/4 A KW/KWE

Odptyw wody 40 mm
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