
Model Palux Basic 611 QL jest to piec konwekcyjno-

parowy z 7 poziomami wsuwania pojemników: GN1/1,

GN2/1, tac 530x570 mm oraz tac 400x600 mm. Praca

pieca może odbywać się w 4 podstawowych trybach:

pieczenie, parowanie, pieczenie z parowaniem,

regeneracja. 

Model jest odpowiednim rozwiązaniem m. in. dla

punktów żywienia zbiorowego, restauracji, hoteli oraz

kantyn. 

Piec konwekcyjno-parowy
Basic 611 QL

Model przeznaczony do
pracy z pojemnikami GN1/1,
GN2/1, tacami 530x570 mm
oraz 400x600 mm
4 tryby pracy: pieczenie,
parowanie, pieczenie z
parowaniem, regeneracja
Potrójnie szklone drzwi dla
ograniczenia strat ciepła

Wbudowany system
automatycznego mycia pieca
(do wyboru mycie proszkiem
lub płynem)
Intuicyjna 3 stopniowa
obsługa za pomocą
przejrzystego dotykowego
wyświetlacza

System rejestracji danych dla
prawidłowego
funkcjonowania systemu
HACCP
Funkcja oszczędzania energii
E/2
7 poziomów wsuwania
pojemników

Możliwość wsuwania
do 7 poziomów

pojemników
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