. Do 400 sztuk pizz
Pizzaform w ciggu godzPlny!Y

Pizzaform to wykonana ze stali nierdzewnej prasa do ciasta.
Urzadzenie produkowane jest w pieciu modelach w
zaleznosci od Srednicy - od 30 do 52 cm. Model
charakteryzuje sie wysoka wydajnoscia, dajac mozliwosé
otrzymania do 400 sztuk pizzy w ciggu jednej godziny.
Efektem pracy Pizzaform sa spody do pizzy o idealnym
jednakowym ksztatcie oraz grubosci.

Specjalne chromowane talerze zapobiegaja przywieraniu

ciasta do urzadzenia.

e Podgrzewane ptyty ¢ Mozliwoscregulacji ¢ Elektroniczna kontrola ¢ Wysoka wydajnos¢
chromowane az do grubosci spodu do temperatury
200st.C pizzy
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Pizzaform

PZF/30DS PZF/35DS PZF/40DS PZF/45DS PZF/50DS
500 mm 500 mm 560 mm 560 mm 560 mm
Wymiary (szer/di/wys) 610 mm 610 mm 710 mm 710 mm 710 mm
770 mm 770 mm 860 mm 860 mm 860 mm
Wysokos€ powlerzehni| 55 o, 550 mm 600 mm 600 mm 600 mm
roboczej
Srednica pizzy 300 mm 350 mm 400 mm 450 mm 500 mm
Zasilanie elektrvezne AC 230 AC 230 AC 230 AC 230 AC 230
v AC3IN400"V | AC3N400"V | AC 3N 400"V | AC 3 N 400"V | AC 3 N 4007 vV
Maksymalny pobor 4.2 KW 4.2 KW 5.6 KW 6,6 KW 6,6 KW
mocy
Srednie zuzycie 2,9 KW/h 2,9 KW'h 3,9 KW/h 4.6 kWih 4.6 KW/h
Waga netto 143 kg 147 kg 186 kg 191 kg 196 kg
Wymiary zewnetrzne z 540 mm 540 mm 620 mm 620 mm 620 mm
opakowaniem 680 mm 680 mm 770 mm 770 mm 770 mm
(szer/dtiwys) 970 mm 970 mm 1010 mm 1010 mm 1010 mm
Waga brutto 151 kg 155 kg 200 kg 205 kg 210 kg
Podest do Pizzaform
Wymiary podestu Wymiary zewnetrzne
‘ (szer/dlwys) ‘ Waga netto (szer/dt/wys) ‘ Waga brutto
SPZF ‘ 615/690/775 mm ‘ 60 kg 620/770/930 mm ‘ 74 kg
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