
A300 Do dwóch precyzyjnych młynków 
z ceramicznymi żarnami.

FoamMasterTM: dla mlecznej pianki, 
która swoją jakością dorównuje 
profesjonalnemu spienieniu mleka 
przez baristę – unikalne rozwiązanie 
dla ekspresów o tych rozmiarach.

Interaktywny 8” ekran dotykowy 
prowadzi użytkownika przez cały 
proces wyboru ulubionego napoju.

Opatentowany system 
przepływowego podgrzewania 
wody.

Całkowicie zautomatyzowany 
system odkamieniania gwarantuje 
najwyższą, powtarzalną jakość 
w każdej filiżance.

wydajność

do 80            /dziennie

System mleka

FoamMasterTM

Milk System

Kompaktowy ekspres do kawy FRANKE A300 jest odpowiedzią na wysokie 
wymagania klientów i wielbicieli kawy w małych restauracjach, piekarniach, 
hotelach czy biurach. Model posiada przejrzysty i intuicyjny ekran dotykowy 
z możliwością wyświetlenia własnych grafik, dzięki czemu jego obsługa jest 
niezwykle prosta dla każdego użytkownika. Ekspres FRANKE A300 jest wy-
posażony w funkcje i technologie, które gwarantują najwyższą jakość przygo-
towywanych napojów. W modelu A300 wprowadzono opatentowany system 
przepływowego podgrzewania wody, co pozwala ustawić różną temperaturę 
dla każdego produktu, a to z kolei sprawia, że model ten jest energooszczęd-
ny. Ekspres do kawy FRANKE A300 umożliwia przygotowanie wyjątkowego 
espresso, ristretto, latte macchiato, cappuccino, chococcino czy gorącej cze-
kolady.

Dzienna wydajność 80 produktów

Kolor obudowy Czarny

Wymiary 
[długość x głębokość x wysokość

340 x 545 x 587 mm

Waga 38 kg

Ekran 8”

Liczba młynków do 2

Liczba pojemników na 
proszek instant (np. czekolada)

do 2

Przyłącze wody
zbiornik wewnętrzny: 4,8 l 

/ zbiornik zewnętrzny / 
funkcja stała

Zasilanie 220-240 V / 50-60 Hz

Dane techniczne A300
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