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7 wbudowanych

Cortina Programéw Rracy.

Model Cortina jest to pasteryzator spetniajacy wszystkie
wymagania dotyczace przygotowania mikstur. Odnosi sie
to do procesow takich jak: pasteryzacja, mieszanie,
konserwacja oraz dojrzewanie. Maszyna taczy w sobie
jednoczesnie wysoka jakos¢, a takze funkcjonalnosé.

Pasteryzator Cortina wystepuje w dwoch seriach: Basic
oraz Plus (z systemem HACCP). Maszyna jest
odpowiednia do przygotowania miedzy innymi baz do

lodéw gelato, baz czekoladowych czy mieszanek

jogurtowych.
e 7 wbudowanych programéw, * Model Cortina daje mozliwos¢ * Urzadzenie zostato
m. in. wysoka pasteryzacja (85 petnej kontroli nad wyposazone w dwa
st. C), niska pasteryzacja (65 temperatura oraz procesem programy myjace: ptukanie
st. C), pasteryzacja baz dojrzewania tak, aby unikna¢ i mycie na ciepto, dla
czekoladowych, wtasny efektu rozwarstwienia bazy zachowania jeszcze
program, konserwacja. wyzszego stopnia higieny
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Cortina
Model 60 60+60 120
Czas cyklu h 2 2 2
Chiodzenie Woda Woda Woda
Czynnik R-452A R-452A R-452A
chlodniczy
Napiecie V | 400/Hz50/3 | 400/Hz50/3 | 400/Hz50/3
Moc KW 7 7+7 11
Wymiary mm | 465/855/1100 | 910/850/1100 | 570/900/1110
(szer/gtiwys)
Waga netto kg 192 280 225
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