» Atﬂllspeed Sposob na szybki positek

,Mobile eater” to trend, ktéry pozostanie z nami na dtuzej. Dzisiejszy klient chce jes¢ i pi¢ cokolwiek lubi - o dowolnej porze dnia.
Dzis moze co$ wegetarianskiego, jutro solidny hamburger; zas kolejnego dnia satatke ze smazonym kurczakiem. Nie pozwol, aby Twoja
firma przegapita ten trend. Szybki piec Atollspeed pozwoli, aby codzienne menu Twoich klientéw byto najwyzszej jakosci, od rana do

wieczora.

Atollspeed zamienia Twojg koncepcje
przekaski w rzeczywistos¢

= Kompaktowa konstrukcja; moze by¢ uzywany
w dowolnym miejscu, nie tylko w kuchni.

m Kolorowy i intuicyjny ekran dotykowy, ktéry ma 100
programow, tatwy w uzyciu, nie wymaga obstugi
przez wyspecjalizowany personel.

= Nawet 10 razy szybszy od konwencjonalnych
urzadzen.

®m Gwarancja pieknie zarumienionych, goracych, chru-
piacych przekasek.

= Niezaleznie od tego, czy Twoj poczatkowy produkt
bedzie $wiezy, schtodzony, czy mrozony — poszcze-
gélne programy moga by¢ dostosowane doktadnie
do Twojego asortymentu produktow.
Twoi klienci beda zachwyceni.

» A[ollspeed Rozwigzanie:

PIECZ, PODGRZEWAJ | SERWUJ SWIEZE POTRAWY
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Atollspeed Solution taczy w sobie piec konwekcyjny oraz piec hybrydowy. Podczas pieczenia butek i wypiekdéw cukierniczych w piecu
konwekcyjnym, jednoczeénie mozna smazy¢ omlet ze Swiezymi warzywami w piecu hybrydowym Atollspeed... a to wszystko na po-
wierzchni mniejszej niz 1 m?2.

Nieograniczone mozliwoscil Zapach swiezego chleba i wypiekow cukierniczych, a takze catej
gamy swiezych, smacznych przekasek prosto z pieca sprawi, ze kazdy poczuje sie gtodny!

= Nowy Atol 600 zostat opracowany specjalnie do pieczenia wstepnie
przygotowanego, mrozonego lub cze$ciowo upieczonego pieczywa
i wypiekdw cukierniczych. Piecz swieze produkty na oczach klientow.

= Hybrydowy piec Atollspeed. Uniwersalny geniusz do pieczenia, grillo-
wania, smazenia i regeneracji — pozwala na kreatywnos¢.

Nie masz miejsca na kuchnie?

Nie ma problemu! Jesli masz juz zamrazarke i chtodziarke, ale brak miejsca
na kuchnie — za pomocga Atollspeed, zaserwujesz kompletne menu od
$niadania, poprzez obiad, az do kolacji.

Atollspeed Solution 6030 T

Zmien koncepcije przekaski w rzeczywistos¢
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Od czasu premiery w 2009 roku, Atollspeed zainspirowat klientéw do zupetnie nowego sposobu przygotowywania positkdow. Nasi

klienci: piekarnie, cukiernie, restauracje, kawiarnie, hotele, bary i wielu innych... teraz nie wyobrazajg sobie swojej dziatalnosci bez
Atollspeed.

Potrzebujesz jedynie zasilania Bardzo energooszczedny. Higieniczna komora - tatwa do
220-230V lub 240V / 1 godz. Zaoszczedz do 50% na zuzyciu czyszczenia, bez czesci

Moze by¢ stosowany wszedzie. | energiil ruchomych.

Dotyczy tylko modelu 2
‘ [N
.

AS300T i AS250T

Mpie 55
Possible,
I‘lt not simpier,

STACKABLE

ot

tatwe sterowanie ekranem
dotykowym, moze go obstugiwac
nawet niedoswiadczony personel.

Doskonate potaczenie konwekcji
z mikrofalami. Do 10 razy szybszy.

System taczenia kaskadowego!
Solidna konstrukcja — idealny dla
sklepdw z niewielkg przestrzenia.

» Atﬂ“SpeBd 250T Nano/300T/400T (@S

e 2 o 4

Atollspeed AS 250T NANO

Nowos¢ w ofercie! Najbardziej kompaktowy model (petna wydaj-
nos¢) z asortymentu Atollspeed.

® 230 V:podtacz go i uzywaj niemal wszedzie. Atollspeed AS 250T Nano

m 7warta komora pieczenia: 225x215 mm komora wypiekowa.

Atollspeed AS 300T

Atollspeed AS 300T

Z asortymentu Atollspeed, ten model sprzedaje sie najlepiej.
Idealny do kawiarni, piekarni, supermarketéw i barow.

® 230 V:podtacz go i uzywaj niemal wszedzie.

® 310x295 mm komora wypiekowa. Atollspeed AS 400T

Atollspeed AS 400T

Piekarnik Atollspeed o najwiekszej wydajnosci. Specjalnie zaprojektowany do miejsc, w ktorych jest duzo klientéw.

® 380 V: podwodjna wydajnos¢ mikrofal.

® 310x295 mm komora wypiekowa.
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» Atollspeetl Piec przelotowy » Atollspeed Piec konwekcyjny
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Wszechstronna z 3 potkami do pieczenia wykorzystuje system wentylatora z kuchenkg mikrofalowg. Piec konwekcyjny Atollspeed jest
idealny do pieczenia swiezych, pachnacych wypiekéw w krotkim czasie. Idealne, kompaktowe, efektywne kosztowo rozwiagzanie dla

Nowy piec tasmowy z technologig dysz strumieniowych, sterowany ekranem dotykowym z oddzielnym sterowaniem grzatka gérna
Atollspeed AS 250T Nano Atollspeed AS 300T Atollspeed AS 400T

i dolnga jest ogromnym atutem dla miejsc o duzej ilosci klientow.

kawiarni i barow. Wymiary
(szer. x gtebokos¢ x wys ] (mm) 475x630x435 570x700x435 700x730x445

Wymiary komory pieczenia
(szer. X gtebokos¢ x'wys.) (mm) 240x250x170 335x320x170 450x350%x200

= System cyrkulacyjny wymuszony wentylatorem dla

220-230V lub 240V/1 godz./ 220-230V lub 240V/ 380-400V lub 240V/
i i i PE/50Hz
udanego pieczenia na 3 poziomach.

Napiecie (V) 1 godz./PE/50Hz 3 godz./PE/50Hz

Waga (kg) 58 69 94

= Potaczenie pieca konwekcyjnego z funkcjg mikrofaléw-
ki do szybkiego podgrzewania, przypiekania i zarumie-
niania.

Prad (A)

= 230V: ,Podiaczipiecz”. Moc (kW)

» Kolsgeed | 0
Przelotowy Atollspeed z nowoczesng technologig dysz stru- e N
mieniowych jest przeznaczony do uzytku w godzinach tzw. ' ¢
szczytu, gdy ruch klientéw jest najwiekszy. Czas pieczenia
w tym urzadzeniu jest znacznie zredukowany w poréwna-
niu do tradycyjnych piecéw tasmowych. Dzieki nowocze-
snemu sterowaniu dotykowemu, ustawianie programéw
jest proste, a jakos¢ przekasek niezmiennie wysoka. W celu
tatwego czyszczenia tasma i dysze moga by¢ usuniete bez

Wymiar
fzen ¢ el kate Wysg (mm% 600x730x990 1772x847x531 654x630x445

Wysoka wydajnosc¢
Wymiary komory pieczenia 335x320%170 N/ A 335x335x230

= 10 réznych predkosci tasm. (szer. x gteboko$¢ x wys.) (mm)

Znakomita izolacja gwarantuje niskie zuzycie energii.

50 cm szerokos¢ tasmy pozwala na pieczenie np. 2 x
25cm (10") pizz - rownolegle.

Przyjazny dla uzytkownika, ekran tatwy w obstudze

7-calowy, przyjazne dla uzytkownika sterowanie ekra-
nem dotykowym.

68 programoéw, ktére mozna wybiera¢ poprzez obrazy
produktow.

Model stotowy.

tatwa wymiana pasa w celu czyszczenia.

uzycia narzedzi.

Napiecie (V)
Waga (kg)
Prad (A)

Moc (kW)

230V/1 godz./PE/50Hz

129
16+16 C/D

3,3+3,3

Oficjalny dystrybutor w Polsce:

400V/3 godz./PE/50-60Hz

220-230V 1 godz. /PE/50Hz
lub 240V/1 godz./PE/50Hz

60

+ Spotka z Grupy Kolb






