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A400, nowy ekspres do kawy stworzony przez firme Franke,
to technologia klasy premium wynoszgca profesjonalne urzadzenia
tego typu na jeszcze wyzszy poziom.

Teraz nawet najbardziej wyszukana kawa jest dostepna dla wszystkich.
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NAJBARDZIEJ WYSZUKANA KAWA:

Sukces dla kazdego biznesu.
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Niezaleznie od tego jaka dziatalnos¢ prowadzisz, teraz AITONATYCZNIE® W

z A400 mozesz cieszyc sie najbardziej wyrafinowang kawa. ' e 'T
Cokolwiek robisz i gdziekolwiek miesci sie Twoja firma, o (I |
mozesz uraczy¢ swoich Gosci i Klientow

wysmienitym napojem.
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PROFESJONALNA
TECAROLOGIA

Model'A400 to wszelkie innowacje
specjalistycznej serii A, teraz dostepne
dla kazdej firmy, przez co nawet

te hajmniejsze mMoga poszczycic sie
kawg doréwnujacg tej z najlepszych
kawiarni.’
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Dzieki interaktywnemu ekranowi
dotykowemu wykorzystujagcemu
obrazki i symbole, kazdy klient moze
przygotowac dla siebie wymérzohq
kawe. Zostato to sprawdzone

i przetestowane w kazdym mozliwym.

wariancie samoobstugowym.

WETARZALNE S
MLECIO PANER

Technologia FoamMaster™ zastosowana
w specjalistycznym modelu A400
gwarantuje najwyzszej jakos’ci pianke,
ktérej wprost nie sposéb sie oprzec.
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nie tylko wysokiego poziomu

bezpieczenstwa i higieny, ale réwniez
“zdecydowane utatwienie

w codziennej obstudze urzadzenia.

& Mod_e}‘AleO, bedac czescia serii A
: _'-_;._:_.pr_"z"ei'lFrénke',_ w petni wpisuje sie -

| Zakup tego urzadzenia stanowi

DLUGITERNINO WA
IRVESTYCIR

Franke wprawia w zachivyt -
koneserow kawy na catym
$wiecie! '

' ekspresow do kawy stworzonych
‘w ich wszechstronnosc i elastycznosc.

' bezpfecznq i dlugoterminowa
_inwestydje.




NOWOCZESNY INTERFEJS UZYTKOWNIKA:

Ekran dotykowy, ktory
porozumiewa sie
z Twoimi klientami.

Model A400 to prawdziwie inteligentne urzagdzenie tworzace dialog
pomiedzy maszyng a cztowiekiem. Dzieki statej wspotpracy oraz
nieprzecietnej wydajnosci maszyna dokfadnie wie, czego oczekuje klient,
i co wiecej — dostarcza mu tego z zachowaniem najwyzszych standardow.
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Idealne rozwigzanie dla kazdego wiasciciela, jak i dla jego
Gosci stanowi 8-calowy kolorowy ekran dotykowy o
krystalicznie czystej rozdzielczosci. Niezwykle intuicyjne
polecenia menu gwarantujg prosta i efektywng obstuge.
Wybdr napojow moze zosta¢ ustawiony indywidualnie

i tym samym dostosowany do wszelkich wymagan.
Dzieki niezwykle fatwemu umieszczaniu wiadomosci
reklamowych i niestandardowych obrazéw na ekranie,
model ten korzystnie wptywa na zwiekszenie sprzedazy.
Perfekcyjny wrecz interfejs uzytkownika jest w petni do
Twojej dyspozydji, a dzieki niemu kazde mozliwe
rozwigzanie jest w zasiegu reki.

Samoobstuga dzieki intuicyjnemu menu
@ Goscie sktadajg zamodwienie wykorzystujac przejrzyste

i atrakcyjne menu z napojami; moze zosta¢ ono fatwo
spersonalizowane z wykorzystaniem wiasnych zdjec.
Wytypowane napoje moga by¢ natychmiastowo
wybierane za pomoca dotkniecia, badZ przesuniecia
palcem, a co wiecej, rownie prosto mozna dokonac
wyboru rozmiaru kubka.

} Duza wydajnos¢
Wieksze zamowienia mogg zostac fatwo zrealizowane
w zaledwie jednym kroku, a nastepnie sa one
przygotowywane jedno po drugim poprzez
nacisniecie guzika. Metoda ta stanowi wsparcie
dla pracownikéw obstugujacych Gosci, usprawnia ,
Lt Macihiato serwis, minimalizuje pomytki oraz umozliwia petne § SPR F [ D A7
wykorzystanie mozliwosci maszyny.

NASZES KAWY

NZROSER DWUKROTNIE".
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SZWAJCARSKA KONSTRUKCJA:

Perfekcja w kazdym szczegodle.

Kluczowym procesem przygotowywania kawy jest zawsze jej parzenie.
Nasi specjalisci caty czas poszukujg coraz to bardziej wyszukanych metod
jego realizacji. Wtasnie dlatego wyniki testow naszych ekspreséw do kawy
sg takie wysokie. Nasze produkty to, pod kazdym wzgledem, Swiadectwo
najwyzszej szwajcarskiej jakosci.

Czynniki takie jak smak czy jakos$¢ stanowia
podstawe do odrdéznienia kawy dobrej od tej
naprawde wysmienitej. Podczas jej przygotowywa-
nia decydujgcym czynnikiem jest parzenie, ktérego
nadrzedny cel to wydobycie z ziaren kawy wszyst-
kiego, co najlepsze. Model A400 optymalizuje caty
ten proces, zapewniajgc wysmienity efekt koricowy
w kazdej filizance.

Ekspres do kawy A400 to nowoczesny system
kawowy stworzony przez Franke, bedacy potacze-
niem tylko najwyzszej jakosci elementow. Ta
integralnos¢ widoczna jest juz po otwarciu
pojemnika na kawe. Jego ksztatt zapewnia dziecin-
nie tatwe, ponowne napetnienie.

Wspomniany pojemnik na kawe moze by¢
bezproblemowo wyjety przy uzyciu centralnego
mechanizmu zwalniania, ktory znajduje sie z
przodu maszyny. Umozliwia to bezposredni
dostep do mitynka ceramicznego w celu modyfika-
¢ji ustawiert mielenia. Precyzyjne tarcze mielace sa
wyjatkowo wytrzymate i majg niezwykle dtuga
Zywotnos¢, co zapewnia jednolite i rbwnomierne
mielenie.

Jednostka zaparzajgca w modelu A400 moze by¢
w prosty sposob i bez uzycia jakichkolwiek
narzedzi wymieniona. Centralny element tej

w petni zautomatyzowanej maszyny moze zostac

7 tatwoscig usuniety zaledwie kilkoma ruchami.

W zaleznosci od indywidualnych wymagan,

istnieje mozliwos¢ wyboru pomiedzy dwoma

réznymi jednostkami zaparzajacymi:

— Gdy najczesciej wybierane s3 pojedyncze
filizanki kawy i espresso: jednostka zaparzajgca
-43 mm

- Gdy najczesciej wybierane sg dwie filizanki
jednoczesnie oraz dla wiekszych rozmiarowo
kubkéw: jednostka zaparzajaca — 50 mm.

KONSTRUKCIA

MOVELY A400
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Sprawdzona niezawodnos¢:
Wyprodukowano w Szwajcarii
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\ Niezwykta 'precyzja:

,\‘:egarki szwajcarskie

Inspirujgce nowatorstwo:
Architektura autorstwa Herzoga i de Meurona
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JEDNOSTKA CHEODZACA
MODELT A400

N

AIGIENA
ROWNA SIE
DEZPIECZENSTWV!

Plus zadowoleniu klientéw.
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INTELIGENTNY SYSTEM CZYSZCZACY:

Czysta radosc.

Dziataniem rutynowym dla Franke jest catkowite przestrzeganie najbar-
dziej restrykcyjnych norm higieny. Z tego wiasnie powodu A400 zostat
Wyposazony w automatyczny system czyszczacy CleanMaster. Jak tylko
proces zostaje rozpoczety, sekwencja czyszczenia mleka przeprowadza-
na jest automatycznie od poczatku do samego kornca, a po zakoncze-
niu urzadzenie przechodzi w stan czuwania. Tak wiec z niezwyktg wrecz
tatwoscig przez caty czas mozna cieszyc sie nieskazitelng czystoscig A400.

Imponujaca wygoda

Model A400 charakteryzuje sie zintegrowang, zaawanso-
wang technologia czyszczaca, ktéra minimalizuje
obowiazki oraz zapewnia bezpieczng i czysta obstuge.
Rozlane mleko czy $rodki czyszczace nalezg juz do
przesztosci. Wystarczy tylko wymieni¢ pojemnik na mleko
na wkfad czyszczacy oraz wybrac¢ pomiedzy automatycz-
nym systemem EasyClean wymagajacym recznego
dodania ptynu czyszczacego, badz w petni automatycz-
nym systemem czyszczacym CleanMaster, ktory posiada
wbudowany wktad czyszczacy.

Higieniczny i praktyczny system pojemnika na

mleko

— System mocowania pojemnika na mleko
niewymagajacy podfaczenia wezem

— Zintegrowany czujnik do pomiaru rzeczywistej
temperatury mleka

— Zintegrowany wktad czyszczacy

Wydajny proces czyszczenia

— Zautomatyzowany proces z zintegrowanym wktadem
CZyszCzacym

— Bezpieczny i praktyczny dzieki odrebnemu
pojemnikowi do czyszczenia

— Najwyzszy poziom czystosci dzieki specjalnie
opracowanym srodkom do czyszczenia mleka
i kawy

— Maksymalna wygoda: proces czyszczenia zostaje
automatycznie zakoriczony przez maszyne

- Zgodny z HACCP

KAZDY NOZE 0BSEUGIWAC

TEN SYSTEN,
NAWET NASI TYNCZASOW]
PRACOWNICY”
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IDEALNA MLECZNA PIANKA:
Witamy w swiecie
kawowych rozkoszy.

Wystarczy jedno spojrzenie i juz wiadomo, ze idealna mleczna pianka
skrywa pod sobg nie tylko dobrg, ale wrecz wysmienitg kawe.
Model A400 réwniez w tym aspekcie przewyzsza swojg klase.

Za kazdym razem modut FoamMaster™ serwuje W niewielkich lokalach idealnie sprawdzi sie
wprost idealng pianke kawowa. Z tego tez powodu 5-litrowa, kompaktowa jednostka chtodzaca. Jezeli
jest on wykorzystywany przez Franke w catej serii taka pojemnosc¢ jest zbyt mata, polecamy wersje
A, a co wiecej, stanowi on punkt odniesienia dla 12-litrowa. Co wiecej, istnieje mozliwos¢ podigcze-
najwyzszej klasy pianki. nia wiasnej chtodziarki do modelu A400. Niezalez-

nie od dokonanego wyboru, model ten gwarantu-
Wybierajac edycje wzbogacong o FoamMaster™ je ponadprzecietne zaspokojenie wszelkich
decydujesz sie na wersje premium modelu A400, kawowych zachcianek.

Co sprawi, iz zrobisz wrazenie na swoich klientach
doskonata mleczng pianka. Warto zwréci¢ uwage
na fakt, ze wspomniana pianka moze podlegac
modyfikacjom w zakresie jej konsystencji i struktu-
ry w zaleznosci od upodoban, a jej wiasciwosci
pozostaja niezmienne, bez wzgledu na wielkos¢
ztozonego zamowienia. Cechg wyrézniajaca Franke
oraz sam modut FoamMaster™ jest fakt, ze A400
ma mozliwos¢ serwowania réznego rodzaju
napojow mlecznych.

MASZ EXSPRES SPIENIA
NLEXO LEPIES NIZ

KTORAROLWIEK
2 LOKALIYCR KANIARNI".

TECAROLOGIA
~ FORMMASTER®
~— GVARANCIA

DISKINALE
HLECZAES PIAKK
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SYSTEM MODULOWY:

Catkowita elastycznosc.

Doskonale dopasowany do potrzeb. Ponizsze wyposazenie dodatkowe

moze by¢ dofagczone do modelu A400.

JEDNOSTKA CHLODZACA
SU05/sU12 KE200
ROZWIAZANIE PELNE ELEGANCJI MALE CUDO

- Zamykane urzadzenie chfodnicze - Zamykane Urzgdzenie chtodnicze
w projekcie serii A (dostepne jako 41
51CMIEC/121EQ) - Odpowiednie w przypadku

- Idealna higiena: inteligentne ztacze matych i srednich wymagan
weza do mleka zapewnia wydajnosciowych

bezdotykowe napetnianie

- Alarmy poziomu napetnienia na
wyswietlaczu A400

— Gorna powierzchnia do
przechowywania funkcjonuje jako
podgrzewany stojak na filizanki

CHLODZENIE | PRZECHOWYWANIE
FILIZANEK
0SZCZEDNOSC MIEJSCA

- Potaczenie zamykanego urzgdzenia
chtodzacego (5 I) z dwiema
podgrzewanymi pétkami na
filizanki (80 szt.)

- Odpowiednie w przypadku matych
i srednich wymagan
wydajnosciowych

PODGRZEWACZ DO FILIZANEK SYSTEM ROZLICZENIOWY
PRAKTYCZNOSC MISTRZ W DZIEDZINIE PLATNOSCI
Zgodny z biezacym wzornictwem - Moze by¢ wykorzystywany do
serii A roznych sposobdw ptatnosci, np.
Ogrzewa / utrzymuje okoto 120 monetami, karta

filizanek, kubkéw i spodkéw — l|dealnie sprawdza sie w zakresie
Cztery podgrzewane tace ze publicznych i prywatnych
szczotkowanej stali nierdzewnej ekspreséw

Zintegrowany termostat - Moze by¢ taczony z funkcjami M2M
utrzymujacy state temperatury

19



INDYWIDUALNA KONFIGURACJA:

Wspolnie znajdziemy najlepsze rozwigzanie,

PRODUKTY A400 A400 MSEC A400FMCM
Ristretto | Espresso ... Y A
Kawa|Cafécreme . i’ T Y
Kawaparzona .. d T Y
Cappuccino | Latte macchiato v T T
Chococdine ) s s
Czekolada v L L
Gogcemleko .. v T T
Goraca mleczna pianka V) T T
Zmnemleko T L
Zimna mlecznapianka Y
Goraca woda v v v
PO a L
1 2 3 4
SYSTEMY MLECZNE (1) A400 - OPCJE (2) SYSTEM ROZLICZENIOWY (3)
— FoamMaster™ (FM): gorace i zimne mleko oraz — Drugi mtynek Moze by¢ wykorzystywany do roznych metod realizowania ptatnosci,
mleczna pianka, indywidualnie regulowana — Pojemnik na kawe ziarnista: 1 x 2 kg, np. monetami, karta.
konsystencja, zintegrowany system czyszczenia 2x1,2kg lub 2 x 0,6 kg, zamykany |dealnie nadaje sie do zastosowania w publicznych/prywatnych automatach.
— System mleczny (MS): gorace i zimne mleko oraz ciepfa — Jeden lub dwa oddzielne systemy
mleczna pianka, doktadne dozowanie za pomoca dozowania proszku (do czekolady PODGRZEWACZ FILIZANEK (4)
pompy mleka lub mleka w proszku), zamykane Z czterema podgrzewanymi tacami
SYSTEMY CZYSZCZACE (1) - Wyrzutnik fuséw kawowych
— CleanMaster (CM): w petni automatyczny system — Czujnik filizanki KOLORY
Czyszczenia ze zintegrowanym wktadem czyszczacym. - M2M/ telemetria
Zaypevvnia vvythkovvi higienye, bezkonkureniyjna}61 ’ - System rozliczeniowy M. Czamy/chrom
prostote, wydajnos¢ oraz wygode. — Podniesione ndzki (100 mm) — Antracyt / chrom £3 SWISS MADE
— EasyClean (EC): automatyczny system czyszczenia - Wylewka parowa (dostepne tylko
z recznym dodawaniem ptynu myjacego. Doskonata w modelach MS i FM)

higiena w zaledwie kilku krokach.
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DANE TECHNICZNE MODELU A400 Z AKCESORIAMI ORAZ
Z DODATKOWYMI KOMPATYBILNYMI AKCESORIAMI

MODELE URZADZEN
MODEL ZASILANIE
A400 220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,1-2,3 kW (10 A)

A400 MS EC

A400 FM CM

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,4-2,8 kW (13/15/16* A)
200-220V 2LPE 60 Hz 2,3-2,7 kW (30 A)

220V 1LNPE 50Hz 2,4 kW (16 A)

200V 2LPE 50/60 Hz 2,3 kKW (15 A)

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,1-2,3 kW (10A)
220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,4-2,8 kW (13/15/16* A)
200-220V 2LPE 60 Hz 4,5-5,3 kW (30 A)

220V 1LNPE 50Hz 2,4 kW (16 A)

200V 2LPE 50/60 Hz 2,3 kW (15 A)

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,1-2,3 kW (10 A)
220-240V 1LNPE 50/60 Hz 2,4-2,8 kW (13/15/16* A)
200-220V 2LPE 60 Hz 4,5-5,3 kW (30 A)

220V 1LNPE 50Hz 2,4 kKW (16 A)

200V 2LPE 50/60 Hz 2,3 kW (15 A)

* Bezpiecznik zalezy od kraju

WYBOR KOLOROW

PODLACZENIE WODY

State podtgczenie wody

Waz metalowy z nakretka ztgczkowa
G3/8",Dt. = 1500 mm

Jedli jest to mozliwe od strony instalacji:
nieoczyszczona woda o jakosci wody
pitnej (nie z systemu odwapniania

w gospodarstwie domowym)

4-8°dH GH (niemiecka twardoé¢ catkowita)/
7-14°fH GH (francuska twardos¢ catkowita)/
70-140 ppm (mg/l)

3-6°dH KH (twardos¢ vveg'l‘anowa)/
50-105 pp (mg/'l‘)

6,5-7,5 pH
<0,5mg/l
ODPROWADZENIE WODY
Waz odptywowy “S'“r‘gdnica =16 mm, Dt. = 2000 mm
AKCESORIA
1. JEDNOSTKA
CHLODZACA SU05 EC (51)

Pofaczenie elektryczne:

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 0,72 A (10 A)
120V 1LNPE60 Hz 1,5 A (10 A)

220V 1LNPE 50 Hz 0,72 A (10 A)

100 V 1LNPE 50/60 Hz 1,65 A (10 A)

700
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1. JEDNOSTKA
CHLODZACA

SUO05 CM (51)

Pofaczenie elektryczne:

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 1,95-2,3 kW (10 A))
120 V1LNPE 60 Hz 1,44 kKW (15 A)

220V 1LNPE 50 Hz 0,72 kW (10 A)

100V TLNPE 50/60 Hz 1,35 KW (15 A)

Wymiary B270mm/H 540 mm /T475mm
Waga (pusta) ok. 24 kg
Kompatybilna z: Modelem A400 FM CM

Kolory: Czarny lub antracyt
JEDNOSTKA
CHLODZACA SU12 EC (121)

Pofgczenie elektryczne:

220-240V 1LNPE 50/60 Hz 0,72 A (10 A)
110-127 VILNPE60 Hz 1,5-1,7 A(10 A)
220V 1LNPE50Hz 0,72 A(10 A)

100V 1LNPE 50/60 Hz 1,7 A (10 A)

Wymiary 340 mm /540 mm /475 mm (Szer./Wys./Gleb.)
Waga (pusta) ok. 28 kg
Kompatybilna z: Modelem A400 MS EC

o
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Kolory: Czarny lub antracyt -
“ T 19 [
2.SYSTEM
ROZLICZENIOWY AC .
Potaczenie elektryczne: 85-264V 1LNPE 50/60 Hz (10 A) S g Q 1
Wymiary 200 mm /630 mm /453 mm (Szer./Wys./Gteb.)
Waga (pusty) ok. 18 kg -
Kompatybilny z: Modelem A400 / A400 MS EC / A400 FM CM ; y
Kolory: H Czarny lub antracyt 200 453
3.PODGRZEWACZ 1
DO KUBKOW cw <
Pofaczenie elektryczne: 220-240V TLNPE 50/60 Hz 120 W (10 A)
. 110V 1LNPE 50/60 Hz 80 W (10 A) Q¢
Wymiary. 270 mm / 540 mm / 454 mm (Szer./Wys./Gleb.) -
Waga (pusta) ok. 20 kg <
Kompatybilna z Modelem A400 / A400 MS EC / A400 FM CM X
Kolory: Czarny lub antracyt 270 454
JEDNOSTKA
CHLODZACA KE200 (4 1) © q
Pofgczenie elektryczne: 220-240 V 1LNPE 50/60 Hz 0,71 A (10 A)
Wymiary 225 mm /507 mm /453 mm (Szer/Wys./Gleb) S
Waga (pusta) ok. 13 kg i
Kompatybilna z: Modelem A400 MS EC g
Kolory: H Stal nierdzewna <t U LL‘
) 225 453 %
CHLODZENIE
1 PRZE’CHOWYWANIE S
KUBKOW CcC
Pofaczenie elektryczne: 220-240 V 1LNPE 50/60 Hz 1,0 A (10 A)
Wymiary 380 mm /581 mm /473 mm (Szer./Wys./Gteb.)
Waga (pusta) ok. 29 kg 2 In
Kompatﬁ/bilna z Modelem A400 MS EC
Kolory: H Czarmny |
” ] ’
380 444
473 ‘
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WITAMY W SERII A:

Szeroki wybor specjalistycznych ekspresdw Franke nadaje ksztatt przysztemu
rynkowi branzy kawowej.

A400

IAWSZE | WSZE\)ZIE

NRJWYZSZA JAKOSC

Idealny wybdr dla hoteli, supermarketéw,

sklepodw catodobowych, piekarni, biur
i ksiegarni.

WYDAJNOSC
o Cp Sk

S YRS AT By el St g Bt N e
) A
FoamMaster™ Tp» Tp» T» P

¢
System mleczny T TP P

KO - O RinY

- A600 Ly
WSZYSTRO CZEGO POTRZ BUJESZ.

O RBY ClSZYC S wsm EHITH KAV

Idealny wybor dla gastronomii, kawia
hoteli, pmktvvklpvv
vvlb zowych, piekarni i biur.

WY EPFASERSETS €
N R A R

SYSTEM MLECZNY
o) ey

FoamMaster™ T Cp "p UP
6 .

System mleczny T TpH TP

SMAKI

KOLORY

A800
INSPIRACIA BFZ

IANYCH GRRNICZ i

Idealne rozwigzanie dla restau
typu fast food gast ooooo ii, kavviarni,
hoteli i supermarketow.
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FoamMaster™ Tp» T» Tp» O
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000
KOLORY

A1000

 NOWY POzION

PRZYJENNOSCH

|dealne rozwigzanie dla resta auradji ' !
typu fast food gastrombmii,-kawiarhi,

hoteli i supermarketow. ;

WYDAJNOSC
O 5D WY 5 Y Y

SR TR ES NS MR E 7o - ot

FoamMaster™ T T» T2 T :

A R

.. : 23



Franke Kaffeemaschinen AG
Franke-Strasse 9

4663 Aarburg

Szwajcaria

Telefon: +41 62 787 31 31
www.franke.com

Franke Coffee Systems GmbH
Franke Strasse 1

97947 Grinsfeld

Niemcy

Telefon: +49 9346 9278 0

Fax +49 9346 9278 100

www franke.de

Franke Coffee Systems
UK Limited

6A Handley Page Way,
Old Parkbury Lane,
Colney Street,

St Albans,
Hertfordshire, AL2 2DQ
Anglia

Telefon: +44 1923 635700
Fax +44 1923 635701
www.franke.com

Franke Coffee Systems
Ameryka Potnocna

800 Aviation Parkway
Smyrna, TN 37167

USA

Telefon: +1 615 462 4265
Fax +1 615 462 4400
www.franke.com

19'360'004/09.17/CH-EN Subject to dimensional, design and version changes.



