DALLA
CORTE

DCTWO

Doskonata ekstrakcja rozpoczyna sie zawsze od idealnego

mielenia ziarna, a te zapewnia profesjonalny mtynek Dalla

Corte Two. Moc technologii skryta pod ciekawym designem

pozwala na uzywanie dwoch roznych rodzajow kawy. Nie

trzeba dysponowac ogromng przestrzenia, aby zapewnic

gosciom szerokg oferte napojow. Doktadny czas mielenia,

az do trzech cyfr po przecinku, pozwala najlepsza kontrole

procesu przygotowywania kawy.

IDEALNE MIELENIE

Wyjatkowo ptaskie
65 mm zarna,
zaprojektowane

z myslg o idealnym
espresso, zapew-
niaja wyjatkowo
precyzyjne
mielenie.

WYMIARY

Dwie rézne
propozycje kawy
na niewielkiej
przestrzeni,
gotowe i w petni
dostosowane do
uzytku.

BLOK MEYNKA

Obrotowy system
podtrzymania
zaren gwarantuje
rowng odlegtosc
miedzy elementa-
mi tngcymi, co
zapewnia jednolite
mielenie kawy.

BEST CS

TEMPERATURA

Dzieki czujnikowi,
gdy przekroczony
zostaje ustalony
zakres temperatu-
ry, wtaczaja sie
wentylatory silnika,
pozwalajac uniknac
przegrzania.

FUNKCJONALNOSC

Dalla Corte Two
moze pracowac
autonomicznie
lub by¢ czescia
systemu DC (GCS,
System Kontroli
Mtynka).
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PRECYZJA MIELENIA

Wymiary (szeroko5¢ x wysokos¢ x dtugosc) 319 x 570 x 300 mm
Wydajnos¢ mielenia okoto 4 g/s
Wielkos¢ pojemnika na kawe 2x1000¢g
Pobdr energii 500 W
Moc przytaczeniowa 230/240V, 115V
Obroty / minute 1350 (200 V — 50 Hz) U/min
Srednica tarczy mielacej 65 mm
Waga 21kg
System dopasowania granulometrii (GAS) dotaczony
System kontroli zarna (BCS) dotaczony
Kolory Klasyczna ALU czern

Klasyczna ALU biel
Kwarcowa szarosc
Potyskujaca czerwien
Industrialny tytan
Dynamiczna biel
Absolutna czern

Absolutna biel
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